RESTRURRTION SCOLRIRE

Menus de la semaine du 3 au 7 aout 2026

\ )

Quenelles nature Escalope de porc,
Poulet rbti, semoule a8 gratinées, tomates 4 courgettes et pommes 4
et légumes couscous réties et ebly de terre vapeur

Poisson sauce aneth,
Petits Iégumes en chili @&l,s pommes persillées et
et riz pilaf 4 brunoise de légumes

Fromage = © Haricots verts, tomates Salade composée
et mais en salade a4 carottes, laitue 4
Fruit de saison 4 = et crodtons
Poires au sirop

Fromage =0 Salade de concombres, a8

radis et raisins secs
Fruit de saison a8 =

o : Yaourt fermier a -
Liégeois chocolat

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’aléas d’approvisionnement.
Les repas sont cuisinés chaqgue jour par I’équipe de la restauration municipale.
Les produits frais, de saison, d’origine régionale et/ou bio sont privilégiés.
L’équilibre alimentaire des menus est attesté par une diététicienne.

R &
IGP STG @ Label Rouge
y : e
Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés é%\

v y 4
i dans le cadre du programme de I’'lUnion Européenne
. a destination des écoles.




