RESTRURRTION SCOLRIRE

Menus de la semaine du 10 au 14 aout 2026

\ )

Steak haché de boeuf, Omelette aux fines - Gratin de cabillaud Saucisse obernais,
. Jambon, frites _
to_rset’tes A5 ‘ herpes, carottes a8 . ot salade verte provencale et riz a5 s flageolets
et petits légumes a la creme et pommes 4 et dés de carottes
_ de terre vapeur Fromage 510 Fromage, carottes, 4
Radis et tomate chou blanc et Salade de concombres, 43

en salade Fromage = 0© Compote oeufs durs en salade radis et raisins secs

o : : . pommes fraises _ _ .
Gélifié caramel Fruit de saison a5 = Fruit de saison 4l = Yaourt fermier a3 -

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’aléas d’approvisionnement.
Les repas sont cuisinés chaque jour par I’équipe de la restauration municipale.
Les produits frais, de saison, d’origine régionale et/ou bio sont privilégiés.
L’équilibre alimentaire des menus est attesté par une diététicienne.
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. » Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés
@,} dans le cadre du programme de I’'lUnion Européenne
. .®
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a destination des écoles.




