
Bleu, blanc, 
cœur français
(1)

Local
(2)

Pavillon de 
France
(5)

France
(6)

Bio
(7)

Végétarien
(8)

Semaine
Du 1er septembre
Au 4 septembre

Du 7 septembre
Au 11 septembre

Du 14 septembre
Au 18 septembre

Du 21 septembre
Au 25 septembre

Du 28 septembre
Au 2 octobre

LUNDI VACANCES

Melon 6
Saucisses 6

Pois cassés 4 6
LA Tome 6
Flamby 6

Pâté de campagne 6
Rôti de veau 4 6

Haricots blancs 6
LA Yaourt nature 6

Maïs au thon 6
Pâtes à la bolognaise 4 6 

LA Emmental 6
Compote 6

Céleri rémoulade 4 6 
Rôti de porc 6

Haricots verts 6 7
LA Camembert 6

Flan au chocolat 6

MARDI

AN MO Haricots rouges 4 6
 OE Omelette 2 4
GL Ratatouille 6

LA Tome 6
LA Yaourt 6

GL Carottes râpées 4 6
Lasagnes aux légumes 4 6 

AN Salade 6
LA Emmental 6

Pomme 2

OE Haricots verts en salade 6
GL Riz cantonnais 4 6

AN Salade 6
LA Cantal 6

Salade de fruits 4 6

AN MO Betterave 6 
LA Pizza aux légumes 4 6

AN Salade 6
LA Saint-Nectaire 6

LA Yaourt aux fruits 6

Salade de pois chiches 6 
Crêpes aux champignons 6

Salade 2 
LA Petit Suisse 6

JEUDI

AN MO Poireaux vinaigrette 6
PO Brochette de poisson 5 6

LA Choux fleurs 6 7
LA Vache qui rit 6

Abricot 6

AN MO Salade de lentilles 4 6
LA PO Dos de lieu noir sauce 

citron 4 5 
LA Epinards 6 

Banane 6

OE LA Coleslaw 4 6
PO Poisson meunière 6

LA Courgettes 6 7
LA Crème vanille 6

Taboulé 4 6
PO Poisson bordelaise 6 

LA Brocolis 6 7 
LA Babybel6

Raisins 6 

Saucisson à l’ail 6
PO Dos de cabillaud 4 5

Carottes Blé 6
LA Prunes 6

VENDREDI

PO Maquereaux à la 
moutarde 6

Rosbeef 3 
Pomme de terre rissolées 6

LA Cantal 6
Pastèque 6

AN MO Tomates en salade 4 6
Bourguignon 4 6

LA Riz 4 6
LA Tarte aux pommes 2 3 4

Concombre 6
Bœuf aux oignons 4 6

GL Semoule 4 6
LA Mimolette 6

Poire 2

GL Carottes râpées 4 6
Blanquette de veau 4 6 

Purée 6
LA Eclair au chocolat 6

Radis 6
Cuisse de Poulet 6

Courgettes 4 6
Kiri 6

Pommes au four 2

Limousin
(3)

Maison
(4)

Menus visés par une diététicienne indépendanteListe des allergènes consultables sur le site de la mairie.

En fonction des approvisionnements les menus peuvent être modifiés

Liste des allergènes : 
GL Gluten – FC Fruits à coques – CR Crustacés – CE Céleri – OE Œufs  – MO Moutarde – PO Poissons – SO Soja – LA Lait – 
AN Anhydride sulfureux et sulfite – GS Graine de Sésame – LU Lupin – AR Arachide – ML Mollusques
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