RESTRURRTION SCOLRIRE

Menus de la semaine du 21 au 25 septembre 2026

Chipolatas (Eufs durs, ratatouille o
: 5 At : N ratin nnes A :

haricots blancs et pommes de terre 4 Poulet réti, endives 4 ajx couer peetteSSAﬁ Dos de colin,
et dés de carottes 4 et pommes de terre 4 9 : 45 rata de poireaux et riz 4

Salade composée sauce aux fromages

~ de tomates, Fromage = - Fromage = 0O
Fromage  © féta et mache B = = Chou blanc, raisins secs

Eruit de saison a « Eruit de saison « Mk et carottes en salade Fruit de saison 4 -

Petits suisses _
Yaourt fermier =

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’aléas d’approvisionnement.
Les repas sont cuisinés chaqgue jour par I’équipe de la restauration municipale.
Les produits frais, de saison, d’origine régionale et/ou bio sont privilégiés.
L’équilibre alimentaire des menus est attesté par une diététicienne.
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