mardi 21 janvier 2020

mercredi 22 janvier 2020

Semaine 04 du : Lundi 20 au Dimanche 26 Janvier 2020

jeudi 23 janvier 2020

vendredi 24 janvier 2020

Gestion des sans porc
Gestion des sans porc
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Beeuf Frangais facon

Bourguignon

pr

Ceeurs de Blé

Cantal Jeune AOP
Compote BIO de Poires "Thomas
Le Prince "
L
Pain BIO

Salade de Pommes de Terre au
Thon & Ciboulette

Réti de Porc Frangais & Sauce

Charcutiére ﬂ:‘g

Voo’

Réti de Dinde & Sauce Charcutiére

Brocolis BIO

Yaourt Brassé BIO Nature de
Région & Sucre
w\
Banane BIO

Pain BIO

Filet de Poisson aux Herbes
Epinards BIO Hachés béchamel

Yaourt BIO a la Vanille de

Madagascar

Géteau d'Anniversaire

(Fuf dur & Mayonnaise

Riz BIO & Petits Pois
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ALIMENTATION DURABLE ET RESPOMSABLE

Brichette de Chévre aux Laits
Mélangés

Ananas Frais

o 1
ol

Pain BIO

milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011,

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements. Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en
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