
*Longueil Annel - Maternelles
Du 31/08/2026 au 04/09/2026

 Bio  Origine France  Produit labellisé  Plat signature
Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

Toutes nos viandes sont d'origine française.

 

Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Carottes râpées - Vinaigrette au
citron

Raviolis au boeuf à la sauce
tomate
/Raviolis aux légumes

Gouda Bio Gaufre liégeoise

m
ar

di

Melon
Emincé de cuisse de poulet  -
Sauce à l'indienne
/Pavé de merlu MSC  - Sauce à
l'indienne

Boulgour Bio Camembert Bio Mousse au chocolat au lait

m
er

cr
ed

i

Taboulé (à la semoule Bio)
Steak haché au veau  - Sauce
au poivre
/Omelette nature avec sauce -
Sauce au poivre

Petits pois Ce2 au romarin Mimolette Bio 
Compote fraîche pommes Bio
rhubarbe  

je
ud

i

Tomates - Vinaigrette au basilic
Boulettes au porc  - Sauce
barbecue
/Boulette de lentilles et légumes
- Sauce barbecue

Purée de légumes Yaourt sucré (régional) Tarte du chef aux myrtilles 

ve
nd

re
di

Betteraves Bio  -
Vinaigrette à l'échalote

Dos de colin d'Alaska MSC  -
Sauce citron Riz de camargue IGP Vache qui rit Bio Fraises



*Longueil Annel - Maternelles
Du 07/09/2026 au 11/09/2026

 Origine France  Produit labellisé  Bio  Plat signature
Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

Toutes nos viandes sont d'origine française.

 

Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Macédoine de légumes - Sauce
mayonnaise

Sauté de dinde FR  - Sauce
méridionale
/Filet de hoki MSC  - Sauce
méridionale

Semoule bio Edam Bio Raisin blanc

m
ar

di

Pastèque Omelette du chef au fromage Carottes Bio à l'ail Suisse fruité Beignet framboise

m
er

cr
ed

i

Concombre - Vinaigrette au
fromage blanc et ciboulette

Cordon bleu de dinde FR 
/Pané fromager Coquillettes Bio  - , ketchup Saint Nectaire AOP Altria du chef au chocolat 

je
ud

i Salade verte - Vinaigrette au
xérès

Lasagnes de boeuf à la
bolognaise 
/Lasagnes de légumes aux
lentilles bio 

Petit moulé ail et fines herbes Crème dessert au caramel

ve
nd

re
di

Crêpe au fromage Poisson blanc meunière MSC 
- , citron

Pommes de terre et épinards
bio béchamel Pont l'Evêque AOP Banane Bio 



*Longueil Annel - Maternelles
Du 14/09/2026 au 18/09/2026

 Bio  Origine France  Produit labellisé  Plat signature
Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

Toutes nos viandes sont d'origine française.

 

Primaires
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i

Betteraves Bio  -
Vinaigrette au miel

Boulettes de bœuf Bio  -
Sauce charcutière
/Poisson MSC façon carbonara Penne Bio Emmental Bio râpé Prune

m
ar

di

Melon
Rôti de dinde  - Sauce à la
moutarde à l'ancienne
/Crêpe au fromage

Lentilles vertes Bio Yaourt arôme (régional) Gâteau Basque

m
er

cr
ed

i

Chou fleur CE2  - Vinaigrette
tartare

Saucisse de porc CE2 
/Saucisse végétale (façon chipo)

Duo de pommes de terre et
courgettes fraîches Buchette lait mélange Mousse au chocolat au lait

je
ud

i Tomates - Vinaigrette au
vinaigre de framboise

Tortillas de pommes de terre et
emmental bio Saint Môret Bio Gäteau du chef à la vanille 

ve
nd

re
di

Oeuf dur - , mayonnaise Brandade de colin MSC Mimolette Bio 
Compote fraîche pomme Bio
mûres  


	s36.pdf
	s37.pdf
	s38.pdf

