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Soutien aicx
PRODUCTEURS
LOCAUX

MENU DE LA SEMAINE du 01/09/25 au 04/09/25 <

C’est la rentrée

Entrée
Concombre(4-8-11)

Plats/Accompagnements
Nuggets poulets,

Entrée
Tomates(4-8-11)

Plats/Accompagnements
Fromage pané blé épinard(9)

Entrée
Salade verte (4-8-11)

Plats/Accompagnements s

Aiguillette poisson pané

Souion acx
PRODUCTEURS
LOCAUX
£

-

Pates(4-6-8) Ratatouille (3-4-5-8-9)
1N
’w."“/ Puree (8 6)
Fromage : vache qui rit bio o
Dessert V Dessert Dessert
Compote . Fruit bio a5 Creme anglaise (6)
v ::-@%}. ST
G e Légende Y Allergénes:
ﬁ::/Viande locale .?@v‘éém’jjfjﬁ( durable Contient des ingrédients 1: Arachide 6: Lait 11: Moutarde
== bio 2: Céleri 7: Lupin 12: Sésame
- 3: Crustacé 8: CEuf 13: Soja
Agriculture biologique |5 3‘355‘:53 Loi Egalim % Fruits et légumes locaux 4: Gluten 9: Poisson 14: Sulfites

/\5: Fruit a coque 10: Mollusques
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