Meny Vegdarien

Carottes rapées CE2 Paté de foie et o
N . . Tomates vinaigrette
_- la vinaigrette cornichons .

@ B ®

ENTREES

Menus de substitutions : Terrine de légumes

tricolore
PLAT Mac N' Cheese Emincé de !ao?uf Filet de co!ln MSC
sauce braisee sauce citron
%
Menus de substitutions : Tarte au fromage
Brocolis BIO . .
PLAT COMPLET béchamel Riz au paprika
GARNITURE
- Coquillettes HVE -
LAITAGE Fondu président Vache picon Camembert
DESSERT Fruit de saison HVE Yaou’rt gromattls‘:e Fromag.e blanc aux
= equitable Y=/, fruits BIO

@‘ Légumes et fruits frais + Nouveauté B MSC AOP S} IGP Produits biologiques|

P4AC: Préparé et Cuisiné par HVE & =
le Chef de Iasgruisine Centrale S&7. Agriéthique France __  Région UltraPériphérique e CE2
o
2@ (
Nous te souhaitons un bon appétit ! — e, _ sous réserve de disponibilité de I'ensemble des produits prévus au menu du jour
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