
                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Salade de pommes 
de terre persillée

Concombres 
vinaigrette

Salade coleslaw 
rouge

Betteraves rouges 
HVE vinaigrette

Menus de substitutions :

PLAT 
Emincé de bœuf 
sauce soubise

Aiguillettes 
végétales sauce 

tomate

Nuggets de poulet et 
ketchup

Farfalles à la 
carbonara de thon

Menus de substitutions :
Galette de quinoa à la 

provençale
Nuggets de poisson  et 

ketchup

Haricots beurre CE2 
persillés

Riz de Camargue 
IGP à la tomate

Purée PLAT COMPLET

Pommes sautées - - -

LAITAGE Yaourt sucré BIO
Petit-suisse 

aromatisé BIO
Camembert BIO Vache picon

DESSERT
Compote de 
pommes HVE

Fruit de saison
Gâteau P4C au 

yaourt
Fromage blanc aux 

fruits BIO

        Légumes et fruits frais Nouveauté HVE                  MSC         AOP                 IGP Produits biologiques

Agri éthique France                 Région UltraPériphérique CE2

du 21 au 25 septembre 2026

GARNITURE

P4C:  Préparé et  Cuisiné par 
le Chef de la Cuisine Centrale

Nous te souhaitons un bon appétit ! sous réserve de disponibilité de l'ensemble des produits prévus au menu du jour
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