
Jeudi Mardi Vendredi 

Du 05 au 11/10 

Du 12 au 18/10 

Du 28/09 au 

04/10 

Salade lardons 

Poisson safrané 

Riz 

Fromage  

 

Œuf mayonnaise 

Échine de porc 

Pomme de terre 

Fruits  

 

Salade d’endives noix et 

fromage 

Dahl de lentilles 

Crème dessert chocolat 

 

 

 

Feuilleté fromage 

Poisson fondue de 

poireaux 

Fruits  

Salami 

Poisson semoule 

Fromage  

Betteraves rouges 

Émincé de dinde 

Petits pois  

Fromage blanc  

 

Piémontaise  

Gratin de pâtes 

Fruits     

Salade Chinoise 

Omelette fromage 

Gâteau 

Salade maïs 

Hachis parmentier 

Glace 

Concombre crème 

Cassoulet 

Fruits saison  

Salade verte  

Tajine poulet 

Semoule 

Verre de lait  

  

Lundi 

Salade d’endives 

Saucisses lentilles 

Flamby  

Menus Octobre 

  

 
  

 

 

 

 

 

  

        Bonnes vacances !!! 
Protéines    Produits laitiers   Légumes crus   Légumes cuits et fruits   Féculents 

Les menus sont préparés sur place. Les produits locaux sont favorisés, de préférence acheter en circuit court, tout en intégrant des produits issus de l’agriculture biologique. 

La viande est d’origine française. Menus conformes au Décret n°2011-1227 du 30/09/2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas dans le cadre de la restauration scolaire. Attention : Les menus sont susceptibles d’être modifiés pour des 

raisons de services ou en fonction des livraisons. Merci de votre compréhension. 


