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présent et de I’approvisionnement

La provenance des aliments : * Passion Froid, * Bourguignon. * Terroir et Tradition, *Episaveur
La restauration scolaire se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction du nombre d’enfants

Lundi 07 septembre

Lundi 14 septembre

Lundi 21 septembre

Lundi 28 septembre
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Salade composée* *
Cordon bleu*
Petits/carottes*
Fromage*
Fruit*

Salade composée*
Pates
bolognaises/Emmental
répé* * k
Laitage*

Crépe jambon/fromage*
Pates carbonara” *
Salade*
Cocktail de fruits*

Assiette de crudités*

Rissolette de veau*

Blé* / sauce curry* *
Laitage*

Mardi 01 septembre

Mardi 08 septembre

Mardi 15 septembre

Mardi 22 septembre

Mardi 29 septembre

Saucisson sec*

I Pates au thon* / Emmental

rapé*
Salade*
Fruit*

Nems de poulet*
Carré de porc*
Flageolets*
Crumble aux pommes* *

Rillettes de poulet*
Filet de poulet*
Semoule*/sauce blanche* *
Fromage*
Compote*

Cervelas*
Jambon a l'os*
Frites*
Laitage*

Jeudi 03 septembre

Jeudi 10 septembre

Jeudi 17 septembre

Jeudi 24 septembre

Assiette de crudités*
Boulettes de boeuf*
Haricots verts* / sauce
tomate* *
Compte* / Galette St
Michel*

Assiettes de crudités*
Accra de morue*
Purée* *
Laitage*

Pizza*

Poisson a la provencale*
Riz*
Fromage*

Fruit*

Assiettes de crudités*
Emincé de dinde*
Courgettes* a la créme et
fromage rapé*
Fruit*

Vendredi 04 septembre

Vendredi 11 septembre

Vendredi 18 septembre

Vendredi 25 septembre

Paté de campagne*
Rougail Saucisse* *
Riz*
Laitage*

Macédoine au jambon* *
Steak haché*
Haricots beurre*
Gateau maison™ *

Assiettes de crudités*
Réti de dinde*
Pomme de terre au four*
Glace*

CEuf mayo™ *
Posson pané*
Purée de patate douce*
Gateau®
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Quiche Lorraine*
Palette a la diable*

Pomme de terre a I'eau*

Fromage*
Fruit*







