ML) Mardi 1 Septembre au Mardi 29 Septembre 2026

r”f g ? I N B‘ Les repas sont élaborés sur place, 'ensemble des plats sont cuisinés maison a I'exception des produits panés et des patisseries.
. iy Les menus sont établis a titre indicatif, des modifications peuvent intervenir en fonction des approvisionnements.
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‘ g Tg' ‘. A MARDI 01 JEUDI 03 VENDREDI 04
° LA Salade verte Salade de tomates Salade verte
Cuisse de poulet au jus Pates au pesto vert Dos de colin a ’aneth
Purée de pommes de terre Fromage Ratatouille - Ebly
Fruit Créme au chocolat Yaourt nature
LUNDI 07 MARDI 08 JEUDI10 VENDREDI 11
Feuilleté au comté Salade de tomates olives Concombre, mais Salade verte
Steak haché Poisson meuniére Saucissettes de porc Omelette pomme de terre oignon
Haricots verts Gratin d’épinards a la creme -Riz Pates au beurre 3 Fromage - Glace
Compote Flan au caramel Fromage - Fruit
LUNDI 14 MARDI 14 JEUDI 17 VENDREDI 18
Betterave ail persil Carottes rappées Salade verte Salade verte
j Nuggets de blé Aiguillettes de poisson Lasagnes de boeuf Saumon
Lentilles bio aux oighons Haricots verts - Ebly Fromage Riz
Fromage - Compote Fromage - Fruit ou yaourt Glace Fromage - Fruit
Rillettes de thon Salade verte . | Salade verte Salade de tomates
Lasagnes de poisson Tajine aux olives Pizza Cordon bleu
Fromage -Fruit Semoule Créeme végeétale vanillée -Biscuit Petits pois
Fromage blanc sucré Patisserie

LUNDI 28 MARDI 29

Carottes rapées Salade d’endives au fromage
Saucisses aux herbes Blanc de poulet a la creme 0
Lentilles au jus Tomate a la provencale - Riz W w

Fromage - Flan au caramel Compote
e Menu véaétarien Les fruits et Iégumes frais sont locaux ou d’origine France en
9 4& pleine saison (sauf agrumes et fruits exotiques)
\a@:‘&%ﬁ/
Certains produits sont issus de I'agriculture biologique «  Viandes et charcuteries origines frangaises ou UE




