Période du 07/09/2026 au 13/09/2026 |NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) malrle-hauteville@wanadoo.fr
SEGETIT i %E\EEEE; l::?«:tusei Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin
lun. 07 sept.| Cake du chef tomate mozzarella P P T T P T
Filet de colin sauce citron T P T T P T T P
Ratatouille
Yaourt BIO d'Adelle
Fruit de saison
mar. 08 sept| Carottes rapées BIO de la Iégumerie de Dijon T T T T P P
Omelette BIO P P
Petits pois T T T T
Comté de la maison Benoit (39) P

Compote pomme framboise (individuelle)
jeu. 10 sept.| Salade de tomates fraiches

2026-37 Crépe au fromage du chef (plat garni)
Macaroni BIO & la carbonara

Macaroni BIO 2 la carbonara de volaille
Emmental

Fromage rapé

Clafoutis aux fruits rouges

ven. 11 sept| Céleri rémoulade P P P
Chili con carne

Chili végétarien

Riz (accompagnement chili)
Petit suisse aromatisé
Gateau du chef aux myrtilles P P T T P T

|| 0| V| TO

amwaron  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service

P: Incorporation volontaire dans les plats ounu  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat A e



