Origines des

Menus du 14 au 18 Septembre Allergénes ViEG s

Plat : Réti de boeuf, pommes de terre sautées et beignets de choux-fleur

LUNDI 14/09 - Dessert : Fruit et glace Frangaise

Plat : Jambon blanc et purée

MARDI 15/09 Dessert : Fromage blanc BIO Francaise

JEUDI 17/09 Plat : Tomate farcie, semoule et sauce tomate

A : L j Francai E
Dessert : Patisserie et petit suisse Soja ancaise et U

Océan Pacifique,
Nord Ouest et Nord
Est

Plat : Filet de colin, sauce pesto et coquillettes
Dessert : Fromage et mousse au chocolat

VENDREDI 18/09

Les menus sont prévisionnels. lls peuvent étre modifiés a tout moment, en raison de problémes de livraison ou autres impératifs.

*Allergénes : Lait CEuf Gluten / blé Arachide / cacahuéte Fruits a coque Poisson Crustacés Mollusques Moutarde Sésame Céleri Lupin Soja Sulfites

*QOrigine des viandes Bovines, porcines, ovines, vollailes, en morceau ou hachées - Catégories / Pays d'origine, de naissance, d'élévage et d'abbatage




