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Tél: 03 44 07 3080 ou 00 86
Fax:03 44 07 3087 ou 98 80
Rue Benjomin Delessert 40510 Bresles

Du 07 septembre au 11 septembre 2026

Entrées

Salade piémontaise

Concombre vinaigrette

Mercredi

Carottes rapées vinaigrette au persil

Vendredi
Tomate bloVinaigraite &IEe

Aiguillettes de poulet sauce basquaise

Boeuf braisé sauce barbecue

Couscous poulet

Filet de hoki sauce aux agrumes

Pommes vapeur

Magatunis bioisemicompletes: — ]

Semoule

Purée pommes de terre et potiron

Produits laitiers Accomp. Plats

Fromage frais (Mini cabrette)

Tomme noire

Yaourt nature sucré

Fromage fondu (Délice d'emmental)

Desserts

Orange

Péche

Pomme bicolore

Tarte aux pommes (DCG)

“Contient du porc

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

DCG = produit décongelé







Tél: 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fox:03 4407 3087 ou 9880
T o7  RueBenjomin Delessert 40510 Bresles

Du 14 septembre au 18 septembre 2026

Mercredi Vendredi

3 Cervelas vinaigrette a I'échalote* Julienne de courgettes, tomate et Oeuf dur mayonnaise

M vinaigrette (végétarien)

[

w
Cordon bleu Jambon blanc* Crépinette grillée* Pavé de colin mariné a la provengale
Haricots beurre persillés Coquillettes Petits pois Pennes

Pommes vapeur

Camembert Tomme blanche Fromage frais (Tartare ail et fines herbes)

Produits laitiers Accomp. Plats

Flan saveur vanille nappé caramel Kiwi Clafoutis aux fruits rouges

Desserts

*Cantient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

DCG = produit décongelé






Tel: 03 44 07 30 80 ou 00 86
/ Foax:03 4407 3087 ou 9880
_.«.4 T /ré Rue Benjomin Delessert 60510 Bresles

Du 21 septembre au 25 septembre 2026

Mercredi Jeudi Vendredi
k] Rillettes cornichon*® Pizza au fromage (Mozzarella, emmental) Tomate vinaigrette au basilic Oeuf dur sauce tartare
.m (végétarien)
c
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] Sauté de veau sauce marengo Sauté de porc sauce au thym* Tagliatelles fagon carbonara* Filet de colin pané
m
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a. Semoule Lentilles Batonnets de carottes vapeur
m Pommes vapeur
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M Gouda Yaourt aromatisé Milanette Gouda bio - LE1TH
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g Orange ST D W el Poire Gateau au fromage blanc et aréme fleur
[ d’oranger
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*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du t _.».mmwsm.m.. Ssﬁzma. am_w_n.aa::w Bio ou Nouvelle recette

- ] ~ Labellisés

DCG = produit décongelé






