Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Carottes rapées,

. Concombre sauce Betteraves Mousse d'avocat ., .
mais vinaigrette . . Piémontaise
) bulgare vinaigrette et tortillas
au balsamique
Nuggets de blé . . . . Lo
&6 Paupiette de veau Rougail de 7 Filet de dinde 7 Dos de lieu a
sauce fromage . . ) % % ,
alacréme saucisses sauce colombo I'orange
blanc aux herbes
. . L . . Pommes de terre Epinards a la
Brocolis persillade Blé pilaf Riz basmati P .
au four béchamel
Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou
Laitage Laitage Laitage Laitage Laitage
Moelleux aux 7 e 7 e e
7 Fruit frais Compote % Fruit frais Fruit frais

abricots

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

%,

15
N K

Plat végétarien

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

La majorité de nos entrées, plats et accompagnements
sont préparés avec soin dans nos cuisines.

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




l‘ g Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE
SJENU

Convivio

Tomates 3 |a Salade verte
. arottes rapées uf mayonnaise osette Fdam e
HORS D'CEUVRE vinaierette Carottes rapé CEuf i Rosett Ed t
g Mimolette
Jambon grill Tortellinis sauce
. . uiche au Dos de colin .
sauce miel & arabiata / ?;roma . Y meuniare Paélla au poulet )
moutarde Escalope de dinde &
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
P
Frites Salade verte ommgs \{apeur @ Riz
persillées
Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou
PRODUIT LAITIER Laitage Laitage Laitage Laitage Laitage
. . Feuilleté aux Banane au Semoule au lait au . .
DESSERT Fruit frais Y, , Fruit frais
pommes chocolat caramel
Produit de saison (™
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de Produits issus de I'Agriculture Biologique
saison
Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Plat végétarien = -
100% Frangais ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
@ Fournisseurs Locaux ’?f La majorité de nos entrées, plats et accompagnements Rlianyes ERselslo 61 manus SUir UN BON AppéT'T |

sont préparés avec soin dans nos cuisines. www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



NEADLE

C /I\/.
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 2ESPO

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Taboulé au surimi

Concombre a la

, Radis beurre
féta

Friand fromage

Viennoise de

cacao

volaille o CEuf florentine % Assiette kebab Colin meuniére
Riz Epinards Frites Haricots verts
Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou
Laitage Laitage Laitage Laitage
Fruit frais Gateau au yaourt D Panna cotta au Y Compote Y

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Fournisseurs Locaux

Produits issus de I'Agriculture Biologique
Plat végétarien

La majorité de nos entrées, plats et accompagnements
sont préparés avec soin dans nos cuisines.

%

15
N K

(LTC&EMIAM!

4(

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

MENU
HALLOWEEN :
Soupe de sorciere

Spaghettis

Gateau au
chocolat et son ﬁ
fantome

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

CEuf mimosa @

Carottes rapées

Pépinettes, mais
et chorizo

Crépe au fromage

Pommes de terre, @
ceufs ,tomates

Blanquette de

Filet de poisson

Couscous végé
(pois chiches ou

Fondant de porc

% Cordon bleu m aux champignons Y%
dinde pané au citron boulettes ('ouZ)g
végétales) J

R Epinards a la Légumes couscous .

Pates Potatoes R Brocolis

creme et Semoule
Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou

Laitage Laitage Laitage Laitage Laitage
S Fromage blanc et . . Moelleux au . .

Liégeois chocolat . 8 Fruit frais D Fruit frais

coulis de mangue chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

%,

15
N K

Plat végétarien

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

La majorité de nos entrées, plats et accompagnements
sont préparés avec soin dans nos cuisines.

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

SJENU
lonor B waror | wercrent | JEUD ] VENDREDI

Convivio

5 - A
HORS D'CEUVRE 'ett.eraves Macledome de Emmental et Carottes rapées @
vinaigrette légumes tomates
. . Dahl de lentilles
Nuggets de Hachis 7 PIQUE-NIQUE Heu sauce au au lait de coco & W4
volaille, ketchup Parmentier chorizo & poivrons iz
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Pommes de terre @ Salade verte Pennes Riz
vapeur
Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage ou
PRODUIT LAITIER Laitage Laitage Laitage Laitage
. . Cookies au 7 Compotée de 7
DESSERT Fruit frais @ Tarte au chocolat % : _ Y
chocolat fruits de saison

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Salade verte,

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

Plat végétarien

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

(LTC&EMIAM!

- k’

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La majorité de nos entrées, plats et accompagnements
sont préparés avec soin dans nos cuisines.

@ Fournisseurs Locaux J’?

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

S CRS

Code a saisir : BJV28




