Menus du rhois de octobré 2026
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Chipolatas, pommes de,
Sautédedinde | |~ Po@as,P i m |
terre sautées, salade
curry, boulgour 1 | | |
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ateau chocolat a la créme
Quatre quart vanille | |® . e | || |
| anglaise
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| carotte vichy, | |] | | [ ] |
| coquillette | |Tapas de pdt et omelettd | [ |
| ALl I Paélla poulet chorizo I I |
Fruit de saison - R it ] I |
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des

v tribw approvisionnements.
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