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° Notre Dame des Milliéres ® ®
. Du 12/10/2026 ay, 16/10/2026

Menu

Salade de pommes de terre et oeufs durs - Sauce mayonnaise
Quenelle nature (régional) © - Sauce tomate
Haricots verts Bio persillés o)

Bournette du Vercors (régional) o
Poire

Salade de blé aux petits légumes - Vinaigrette
Filet de lieu noir tomaté au four @
Brocolis béchamel

Gouda Bio @
Flan nappé caramel

Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange

Saucisse de porc CE2 @ . sauce au jus
/Saucisse végétale (golt merguez) - Sauce au jus

Coquillettes Bio ®

Yaourt nature BIO GAEC La Grange el
Prune

Tartinade carottes, fromage frais et cumin
Parmentier au canard

[Parmentier a I'égrainé de pois Bio ®
Fromage blanc
Clafoutis pommes poires du chef o

Vendredi
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