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~ LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest
> (Grien dang gon aggielle
Semaine du 14 au 18 septembre 2026
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~ LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest
> frien dang gon aggielle
Semaine du 21 au 25 septembre 2026
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~ LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest

frien dang pon aggielle
Semaine du 28 septembre au 2 octobre 2026
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(sans viande : roulé végétal got merguez)

(sans viande : colin sauce nantua)
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