
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Du 14 Septembre au 18 Septembre 2026
Menu semaine 

Fromage

Nous utilisons chaque jour, dans nos préparations, des ingrédients Locaux, Bio, Français ... variables selon la saisonnalité et les disponibilités,
en conformité avec les exigences de la loi EGALIM

Produits locaux Pêche durable Viande française Produit Bio Menu végétarien Produit de qualité

38

Fromage

Betterave rouge 
vinaigrette  

Poêlé de Blé 
Mexicaine 

aux
Pois Chiche 

Aiguillette de volaille
à la tomate

Taboulé 
à l’orientale

Tarte aux Pommes 

Boeuf Mode
(Boeuf ardennais)

Saucisse Maison 
(Porc ardennais)

Yaourt arôme

Salade de fruit 

Fromage

Poissonnette

Haricot Beurre
HVE2

Fromage Fromage

Fruit de saison 

Purée

Banane des antilles

Coleslaw

Riz aux petits Pois
HVE2

Salade de lentilles 
de meuse et aux 
dès de pomme 

de meuse

Duo de concombre 
et 

Tomate 
Aux fromage frais 

et ciboulette

Flan printanier 
aux courgettes 

& emmental
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