Période du 14/09/2026 au 20/09/2026 |NFFORMATION ALLERGENES MAJEURS <SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) malrie-hauteville@wanadoo.fr
SEGETIT i %E\EEEE; l::?«:tusei Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

lun. 14 sept.| Oeuf BIO mayonnaise (entrée) P
Crique au cantal P P
Gratin de brocolis BIO P T T T
Milkshake "100% Céte d'or" du chef a la fraise
Fruit de saison

mar. 15 sept| Salade de pates BIO P T P P
Filet de poisson pané et citron T P T T P
Carottes BIO vichy T
Mimolette
Créme 2 la vanille P

2026-38 |jeu. 17 sept.| Chou blanc frais mayonnaise P T P

Gratin de poulet au riz BIO et Iégumes fagon basquaise P T T
Gratin de riz BIO et Iégumes fagon basquaise P P T
Emmental BIO P
Barre bretonne T P T P

ven. 18 sept| Perle de blé, carottes et sésame T P T T P T P P
Boulette de boeuf sauce tomate cumin coriande P P T P T P
Picoussel sauce tomate cumin coriandre P P T P T T T T
Tajine de Iégumes frais HVE (courgettes et patate douce)| T T T T T
Yaourt 2 la figue (Ferme Désiris) P

Salade d'orange a la menthe

amwaron  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service

P: Incorporation volontaire dans les plats ounu  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat A e



