Période du 21/09/2026 au 27/09/2026 |NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) malrie-hauteville@wanadoo.fr
. o Céreales Fruits a 0 0 :
Semaine ‘:;’:;el:t’:; coques Arachides  Soja Oeufs  Poissons Crustacés Mollusques Sésames  Céleri  Moutarde Sulfites Lupin

lun. 21 sept.| Salade de boulgour BIO T P T T T T P P T
Quenelles natures BIO en gratin P T T
Epinards cuisinés et croQtons P P T T T T T
Brie P
Madeleine longues pur beurre "Mistral" P P T T P

mar. 22 sept| Goncombres frais en salade
Moules sauce poulette T P T T P P T T P
Frites
Yaourt BIO d'Adelle P
Fruit de saison BIO

jeu. 24 sept.| Oeuf dur mayonnaise (entrée)
Paté de foie P P T P P P P

2026-39 Roulade de volaille

Beignet de salsifis
Ro6ti de porc au romarin P P T T T T
Roéti de volaille au romarin (frangais) T P T P T T
Ratatouille
Vache qui rit BIO P
Compote pomme fraise (individuelle)

ven. 25 sept| Betteraves BIO en salade T T T T T P
Boeuf bourguignon HVE (local, frais) P T
Filet de colin sauce tomate T P T T T P T T T T
Torti BIO P T T
Petit suisse aromatisé P
Fruit de saison

P: Incorporation volontaire dans les plats ounu  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat A conrammarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



