M[Iﬁgl] JEUDI 1 OCTOBRE AU VENDREDI 16 OCTOBRE 2026
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cANTING

0

B‘ Les repas sont élaborés sur place, 'ensemble des plats sont cuisinés maison a I'exception des produits panés et des patisseries.
Ui Les menus sont établis a titre indicatif, des modifications peuvent intervenir en fonction des approvisionnements.
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LUNDI MARDI JEUDI 1 VENDREDI 2
Chou rouge Cceur de palmier vinaigrette
Poisson pané Gratin de Raviolis
Petit pois au jus Fromage
Fromage Fruits
Glace
LUNDI 5 MARDI 6 JEUDI 8 VENDREDI 9
Velouté de courge Carottes rapées Betteraves, mais Salade verte
Poisson sauce tomate Ré6ti de porc Nuggets végétal Poulet basquaise
Semoule au beurre Flageolets au jus Purée de pomme de terre Riz
Fromage Créeme vanille Fruits Patisserie
Compote de pomme E
Velouté de potimarron Salade verte Paté, cornichons Salade verte
Cordon bleu végétal Tartiflette Poisson en sauce Lasagne de boeuf
Pates au beurre Fruits Ebly au beurre Fromage
j Glace Yaourt sucré Fruits

Menu végétarien

Certains produits sont issus de I'agriculture biologique

Les fruits et Iégumes frais sont locaux ou d’origine France en
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pleine saison (sauf agrumes et fruits exotiques)

e Viandes et charcuteries origines frangaises ou UE




