Période du 05/10/2026 au 11/10/2026 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) mairie-hauteville@wanadoo.fr

Céréales ey

Semaine Date Lait contenant Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

coques

du gluten

lun. 05 oct. | Velouté de courgette (CE2) du chef P T T T T
Brandade de poisson du chef P P T T T P T T T P T P T
Hachis parmentier du chef P T T T T
Emmental BIO P
Margotine noisette cacao "Mistral" P P P T P

mar. 06 oct. | Salade verte fraiche
Filet de colin sauce échalote T P T T P T T P
Riz BIO T T
Cancaoillotte nature IGP P
Compote Pomme Péches

2026-41 |jeu. 08 oct. | Goncombre HVE sauce bulgare P

Emincé de volaille & la moutarde T P T P T T P P
Filet de colin sauce tomate T P T T T P T T T T
Flageolets a I'ail
Bache du pilat P
Flan nappé caramel P T T

ven. 09 oct. | Salade de pates BIO P T P P
Omelette aux fines herbes du chef
Haricots vert BIO persillés T
Petit suisse aromatisé P
Fruit de saison BIO

P: Incorporation volontaire dans les plats Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat commmarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



