Période du 12/10/2026 au 18/10/2026 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) mairie-hauteville@wanadoo.fr

Céréales

Semaine Date i contenant Lruitsla Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

du gluten Coqties

odlade ae Ieguimes a autoimne sauce aux agruimnes
lparnttae nnivrnne vinainratta namnlamaniicca)

Poisson sauce créme poivrons rouges
Sauté de volaille sauce créme poivrons rouges P
Purée de patate douce

Fromage blanc BIO d'Adele et coulis de mangue
Fruit de saison

mar. 13 oct. | Salade verte emmental et crodtons

Poisson sauce créme citron et aneth

Pates Tricolores et Rapé

Chanteneige BIO

Milkshake "100% Céote d'or" du chef a la fraise
2026-42 |jeu. 15 oct. | Taboulé BIO aux graines de lin

Boulettes d'agneau sauce beurre cacahuéte P P P P T T
Haricots rouges sauce beurre cacahuéte P P P P T T
Carottes BIO persillées
Tartare aux noix P
Compote de pommes et amande du chef
ven. 16 oct. | Salade de lentilles vinaigrette et échalotes T T T T
Emincé de bosuf sauce échalotes P P T T T
Filet de colin sauce échalote T P T T P T
Poélée pommes de terre et épinards branches
Mimolette

Créme 2 la vanille

lun. 12 oct.
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P: Incorporation volontaire dans les plats sue  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



