Origines des

vl N *
Menus du 16 au 20 novembre Allergénes ViEG s

Plat : Paupiette de veau, poélée de Iégumes et mini penne .
LUNDI 16/11 Dessert : Créme dessert vanille Francaise
Plat : Kebab, frites et salade .
MARDI 17/11 Dessert : Salade de fruits Francaise
JEUDI 19/11 Plat : Bouchée de lentilles corail au fromage, sauce tomate et riz Poisson, soja, lait,
g . o UE,HUE
Dessert : Patisserie et camembert ceuf et céleri
Plat : Pané de poisson, gratin de pommes de terre et poireaux Lait, ceuf, gluten et Océan pacifique,
VENDREDI 20/11 o Dessert : Liégeois au chocolat BIO poisson Nord Est, Nord Ouest
et Pays Bas
Les menus sont prévisionnels. lls peuvent étre modifiés a tout moment, en raison de problémes de livraison ou autres impératifs.

*Allergénes : Lait CEuf Gluten / blé Arachide / cacahuéte Fruits a coque Poisson Crustacés Mollusques Moutarde Sésame Céleri Lupin Soja Sulfites

*QOrigine des viandes Bovines, porcines, ovines, vollailes, en morceau ou hachées - Catégories / Pays d'origine, de naissance, d'élévage et d'abbatage







