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AGRICULTURE Produitde | | Qualité Produit . :
BIOLOGIQUE France :agmg“mﬂf:_’gf;:l?; supérieure durable ag?-’;?%g?é?:ug _ De saison | jour poisson | Jour végétarien | l;r:sence
\_ Des produits de qualité, pour une alimentation plus responsable, en accord avec La loi EGALIM.
. L]
Code allergénes (14) Code couleur des plats in frais du Jour
o Arachide o Mollusques @ Viandes 100% non hachées ?a‘ P
€© Céleri € Moutarde Plats protidiques composés 5(3 nptre 'U 4
= @ Féculents, céréales, légumes secs g
9 Crustacés @ Eufs et
= 2 @ Fruits, légumes 100% crus < —
o Fruits a coque 0 Poisson @ Légumes et fruits cuits % | ’
© Gluten @ sésame @ Fromages et laitages ’
: i @ Glucides ajoutés o |
o La't, @ Soja_ @ Graisses ajoutées o
i o Lupin @ Sulfites ) \ @ Libre (non soumis a fréquences) |
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