VILLE DE THONES

Men

= £ Plats faits maison
= 7 Menu végétarien
= =z Produits locaux

. Salade de haricots verts @
- Emincé de beoeuf au persil @

- Gratin de pommes de terre @

. Poire

- Velouté du potager

- Riz cantonnais végétarien @

- Fromage
- Kiwi

- Quiche de légumes @

- Filet de poisson a I'aneth ©

- Butternut et flageolets ©
- Orange

- Salade de carottes a lI'orange @

. Roti de dinde en sauce @
. Farfalles
. Gateau aux fruits @

Ces menus, élaborés avec le concours
d'une Diététicienne Diplomée d'Etat -

®

nécessiteé.

www.mairie-thones.fr

AR
3/

N°ADELI 749500369, sont donnés a titre
indicatif et peuvent étre modifiés en cas de

lIs sont consultables sur le site de la Mairie :

RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 18 AU 22 JANVIER 2027

LUNDI 18 JANVIER 2027

- Salade verte @

- Diots en sauce @ ::
- Purée de carottes @
- Poire::

MARDI 19 JANVIER 2027

- Filet de poisson a I'échalote ©
- Riz

- Fromage

- Pomme @ ::

JEUDI 21 JANVIER 2027 #

- Salade d’'endives, carottes et noix @
- Feuilleté tressé au fromage

- Poélée de haricots plats

et petits pois @

- Cheese cake @

VENDREDI 22 JANVIER 2027

- Velouté de petits pois @

- Boulettes de boeuf en sauce @
- Blé

- Orange

N

Les plats proposés sont susceptibles de

LCS menus d“ comporter les 14 allergénes suivants :

céréales contenant du gluten ; arachides ;

"estaurant nolix (donlt aman}des, noisettles, noif( dg .
cajou, noix de pécan, etc...) ; ceufs ; poisson ;

SCO'a‘re soja ; lait (y compris lactose) ; crustacés ;

. ( mollusques ; céleri ; moutarde ; graines de

SOﬂt e” ljgﬂe N sésame ; lupin ; et tous les produits dérivés

de ces ingrédients ; dioxyde de soufre et
sulfites a des concentrations supérieures a
10 mg/kg ou a 10 mg/litre exprimées en SO,



