Menus de la semaine du 2 au 6 novembre 2026

\ )

Saute de porc, Poisson meuniare Crépinette, poélée du W Lentilles 4 Eufs durs béchamel,
puree de panais brocolis et pommes marché et semoule et dés de carottes 4 eépinards, pommes 4
Salade composée de terre persillces & Feuille de chéne, noix : Ifobol_ognalse, S
3 quillettes
a5 carottes, pommes . . = et raisins secs Salade composée
et frisée fBIMELE 11 en salade Fromage @O a mache, endives a

Fruit d : . et pommes
e sUi ruit de saison as = : : .
Petits suisses Mousse au chocolat Fruit de saison a -

aromatisés Compote fromagere

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’aléas d’approvisionnement.
Les repas sont cuisinés chaqgue jour par I’équipe de la restauration municipale.
Les produits frais, de saison, d’origine régionale et/ou bio sont privilégiés.
L’équilibre alimentaire des menus est attesté par une diététicienne.
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. » Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés
& dans le cadre du programme de I'lUnion Européenne
. a destination des écoles.
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