
Du 07 au 13/12 

 

Du 30/11 au 

06/12 

Du 14 au 20/12 

 

VENDREDI 

 

JEUDI 

 

MARDI 

 

LUNDI 

Rosette 

Poisson 

Pomme de terre 

Île flottante 

Soupe 

Paupiette de dinde 

Petits pois 

Beignets 

Feuilleté fromage 

Émincé de bœuf 

Haricots verts 

Mousse au chocolat 

Pâté de foie de volaille 

Poisson 

Pomme de terre 

Fromage 

Œufs mimosa 

Poisson 

Poêlée de légumes 

Fromage 

REPAS 

DE 

NOËL 

Carottes râpées 

Riz façon Paëlla 

Fromage blanc 

Salade composée 

Hachis parmentier 

Divers desserts 

Salade de surimi 

Lasagnes 

Fruits 

Soupe  

Blanquette de veau 

Riz  

Compote 

 

Salade composée 

Gratin Dauphinois 

Fruits 

 

Salade de surimi 

Paëlla 

Verre de lait       gâteau 

                                                                                                                           Menus Décembre 
 

 

 

 

  

   

  

   

   

 

 

 

  

 

 

 

  

  

 

 

 

 

   Protéines    Produits laitiers   Légumes crus   Légumes cuits et fruits   Féculents 

Les menus sont préparés sur place. Les produits locaux sont favorisés, de préférence acheter en circuit court, tout en intégrant des produits issus de l’agriculture biologique. 

La viande est d’origine française. Menus conformes au Décret n°2011-1227 du 30/09/2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas dans le cadre de la restauration scolaire. Attention : Les menus sont susceptibles d’être modifiés pour des raisons de 

services ou en fonction des livraisons. Merci de votre compréhension. 

 


