Edition du 06-10-2026

U

la cuising

Menus $45 a S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026 6 novembre 2026
SALADE 1/2 PAMPLEMOUSSE VELOUTElDE LEGUMES CAROT'[ES RAPEES
DE ROSE D'UZEL SALADE D'UZEL
POMMES DE TERRE ICEBERG A L'ORANGE
FILET DE POULET GRILLARDIN DE VEAU
NUGGETS DE VOLAILLE A AUX HERBES SAUTE DE BEUF JAMBON GRILL
& KETCHUP LA BASQUAISE POMMES PERSILLEES AU PAPRIKA AU JUS
CHOU-FLEUR PERSILLE HARICOTS VERTS BIO D'UZEL FRITES HARICOTS BEURRE
) PERSILLES
. PERSILLES -
PUREE PUREE BANANE
POMME PECHE POMME BIO POMME POIRE 2 GAUFRETTES
BIO BIO CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

9 novembre 2026

10 novembre 2026

11 novembre 2026

12 novembre 2026

13 novembre 2026

CELERI VINAIGRETTE

TABOULE D'UZEL

CAROTTES RAPEES BETTERAVES ROUGES D'UZEL A CHOU BLANC
D'UZEL BIO LA SEMOULE BIO D'UZEL
VINAIGRETTE EN SALADE

STEAK HACHE HAR'COTf\ RONGES BOULETTES DE BEEUF
FILET DE POULET AU JUS . A STEAK HACHE
SAUCE CHOUX LA TOS'\E'QLEUCLCE”;%SSEE LA PROVENGALE AU JUS
CHASSEUR DE JULIENNE DE LEGUMES POMMES VAPEUR
POMMES PERSILLEES BRUXELLES A D'UZEL
ANﬁﬁAS L'ECHALOTE
KIWI BIO ORANGE SiHGP CLEMENTINE
SALADE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
CHOU ROUGE
SALADE '
BETTERASCS) REUVEES DE CELERI VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES EI\IID SUAZLE\LDE
HARICOTS VERTS BIO D'UZEL D'UZEL
: VINAIGRETTE
GALETTE EPEAUTRE SAUCISSE T ROTIDE DINDE
LEGUMES BIO AU JUS
BROCOLIS o AUJUS BEUF CHAUDRON
MONTBELIARD IGP SEMOULE BOURGUIGNON bE
AU JUS TORSETTES BIO z
COCDKETA'L LENTILLES AU JUS PUREE FRUITS FEGHMES ANCIENS
FRUITS CLEMENTINE BIo FGEINE BIO 2 GAUFRETTES
VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
SALADE DE BLE
i CAROTTES RAPEES A
CELER'[\)I,'S;SRETTE D'UZEL LA PROVENCALE Piﬁ;gEE,E BETTERAVES ROUGES
AU CITRON
CHIPOLATAS VEGETALES ) GRILEAREINDEVEAT SAUTE DE DINDE B el=
AU JUS STEAK HACHE AUX RiAETe AU JUS
SEMOULE BIO AU JUS HERBES BROCOLIS
PENNES NAVETS PERSILLES
D'UZEL RACCHEEOEIES CLEMENTINE
POMME BIO CLEMENTINE CHOCOLAT
POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biclogique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



Edition du 06-10-2026

U

la cuisine

Menus S45 a S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

Primaire (Lc) sans viande

CANCOILLOTTEIGP

BLEUET DES PRAIRIES

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026 6 novembre 2026
SALADE : ] CAROTTES RAPEES
DE PANIER EMMENTAL VELOUTDE,BEELLEGUMES D'UZEL
POMMES DE TERRE SALADE ICEBERG AL'ORANGE
PAVE VEGETAL
CROUSTI DE POISSON SAUCE ECHALOTE GRAT'NDC.’L\J';EfGNARD OMELETTE FILET DE HOKI
& KETCHUP HARICOTS VERTS BIO AUX EUFS FRITES SAUCE AURORE
CHOU FLEUR BECHAMEL PERSILLES PUREE DE POTIRON

FONDU CROCLAIT BIO YAOURT DE MAMIROLLE DE CLERON CHEDDAR FUME
ALAFIGUE .
PUREE "'Eiso's BANANE GATEAU D'UZEL
POMME PECHE POMME BIO AU
BIO SlOEPEAT POTIRON
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERA\E;IES RAIEGES CELERI REMOULADE TABOULE D'UZEL VELOUTE
SALADE COLESLAW N A DE
D'UZEL PANE LA SEMOULE BIO CHAMPIGNONS
PAVE VEGETAL - WARISEIREOUGED FILET DE POISSON TARTIFLETTE
AU JUS et Lyt A NAPOLITAIN D'UZEL
PUREE BIO EHOUX DE BRUAELLES SO SIS S JULIENNE DE LEGUMES FROMAGERE
SEMOULE BIO A
: CAMEMBERT BIO PORTION e
TOMME BECHEVRE COMTE DE CLERON L'ECHALOTE YAODLéRT
CLERON PANNA COTTA GOUDABIO MAMIROLLE
DE ANANAS .
MAMIROLLE AU BIS SUCRE
KIWI BIO A STROP YAOURT VANILLE
L AT BIO CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD! VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 hovembre 2026 20 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES i CHOU ROUGE
BIO SALADE VELOUTES,EU;EE RGETTES SALADE VIGNERONNE D'UZEL
DE D'UZEL EN SALADE
GALETTE EPEAUTRE HARICOTS VERTS BIO .
LEGUMESBIO PO'SCfT(JR'\é)PNANE POISSON BOULETTES VEGETALES
BROCOLIS MERGUEZ VEGETALES EPINARDS A THAI
AU JUS LA BORDELAISE CHAUDRON
FOUETTE LENTILLES AU JUS RACLETTE TORSETTES BIO DE
DE LA MERE LOIK DE LEGUMES ANCIENS
FROMAGE BLANC & 2N 1 PETIT NOVAFRUIT
YAOURT NATURE BIO BIO TOMME BIO DE CLERON
DE 3}
MAMIROLLE CLEMENTINE PUREEIFORU'TS POMME BIO MOELLEUX D'UZEL
ALAFRAISE AUX POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
CAROTTES RAPEES SALADE\DE BLE SALADE PANACHEE CAKE D'UZEL
CELERI REMOULADE D'UZEL AUX
D'UZEL AU CITRON LAPROVENGALE LEGUMINEUSES OLIVES
A
CHIPOLATAS VEGETALES PENNES ngg:m;f LA TOMATE CONCASSEE SAUMON A L'ANETH
AU JUS SAUCE FROMAGERE GRATIN DE NAVETS RIZ BIO BROCOLIS
SEMOULE BIO D'UZEL D'UZEL
COMTE DE CLERON TOMME DE CHEVRE
PREPAILLOU BIO RONDELE BIO DE
YAOUR;'C))ES':"JQ'!'EROLLE GATEAU D'ANNIVERSAIRE CLERON
POMME BIO CREME DESSERT D'UZEL
VANILLE POIRE BIO AUX PEPITES DE CHOCOLAT CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de ['artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.



Edition du 06-10-2026

Menus S45 a S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026
SALADE
: ) , AlTOWEEN
DE WW@@W VELOUTE DE LEGUMES SALADE ICEBERG 2
POMMES DE TERRE PANIER EMMENTAL D'UZEL &k
L. SAUTE DE BCEUF CAROTTES RAPEES D'UZEL.
NUGGETS DE VOLAILLE PAVE VEGETAL GRATIN CAMPAGNARD AU AL'ORANGE
&KETCHUP SAUCE ECHALOTE D'UZEL PAPRIKA FILETDE HOK & 9
CHOU-FLEUR BECHAMEL HARICOTS VERTS BIO FRITES SAUCE AURORE
PERSILLES CANCOILLOTTEIGP & PUREE DE POTIRON %
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT &. ) BLEUET DES PRAIRI[ESW CHEDDAR FUME ¢
LIEGEOIS DE CLERON &. & e
. DE MAMIROLLE e E UL a
PUREE AU 2
= ALAFIGUE AU
POMME PECHE CHOCOLAT BANANE L
BIO POMME BIO —— 0
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES ) TABOULE D'UZEL )
ROSETTE DE LYON BIO WW\@,‘M‘W A VE"SEUTE
CORNf‘CHON STEAK HACHE v CELERI REMOUL'AI%E LASEMOBLERIO CHAMPIGNONS
AUX D'UZEL 38 FILET DE POISSON TARTIFLETTE i
FILET DE POULET & CHAMPIGNONS TEETES e e NAPOLITAIN SuZEL
SAUCE CHASSEUR CHOUX DE BRUXELLES : JULIENNE DE LEGUMES
PUREEBIO CAMEMBERT BIO LA TOMATE CONCASSEE L‘ECHﬁLOTE YAOURT .
. & PORTION SEMOULEBIO DE
TOMME DE CHEVRE &, MAMIROLLE
: PANNACOTTA & , ) ) ;
DE CLERON NNDE X COMTE DE CLERON & GOUDABIO BIO SUCRE
KIWI BIO MAMIROLLE YAOURT VANILLE .
AT e ANANAS AU SIROP e CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
r}\/{m{gmuen, SALADE VELOUTE DE COURGETTES SALADE VIGNERONNE CHESTRENE S U%Eé_
. SIEL EN SALADE 348
D'UZEL ) .
ERN TERAlES SRED el HARICOTS VERTS BIO SOTESENPRNE ROTIDEDINDE =
GALETTE EPEAUTRE . BEUF AUX MARRONS
LEGUMES BIO SAUCISSE &. L CHAUDRON =
, DE MONTBELIARD IGP EPINARDS S50 BOURGUIGNON =
BROCOLIS &5 AUdbe TORSETTES BIO . DE
FOUETTE LENTILLES AU JUS RACEETTE L8 | LEGUIESISINCIELSS
: L 1 PETIT NOVA FRUIT :
DE LA MERE LOIK FROMAGE BLANC NATURE CLERON BIO TOMME BIO &.
- DE CLERON
VAOURTIRE ale PUREE FRUITS =
DE MAMIROLLE GLETENTIRE 5 POMME BIO MOELLEUX D'UZEL g
A LA FRAISE AUX POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
SALADE DE BLE : .
Wm\ge&mm CAROTTES RAPEES :&t ALAPROVENGALE SALADE PANACHEE CAKE\BXUZEL v
) . ¢ D'UZEL
Fm-.
CELERIR=VOUEADE AU CITRON GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE OLIVES
D'UZEL AUX RIZ BIO
HERBES SAUMON A L'ANETH
g PENNES CARBONARA ——
CHIPOLATAS VEGETALES R GRATIN 28k COMTE DE CLERON X. BROCOLIS
AU JUS DE ‘
SEHOUICRS RONDELE BIO NAVETS D'UZEL  GATEAU D'ANNIVERSAIRE 7 TOMME DD'ECHEVRE x.
. D'UZEL p
3 \ YAQURT DE MAMIROLLE &
PREPAILLOU BIO & CREME DESSERT ot % AUX CLERON
VANILLE PEPITES DE CHOCOLAT E
POMME BIO POIREBIO CLEMEN'I_'IN_E

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,
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ﬂly Menus S45 3 S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026
Primaire (Na) sans porc

1a cuisine
D'UZEL

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026
SALADE - i , e
sadtanien MENL | OWEE
DE me\éggdmwn VELOUT[I)E‘SEELEGUMES SALADE ICEBERG MENU HALLOWEEN
POMMES DE TERRE PANIER EMMENTAL :
N SAUTE DE BEEUF CAROTTES RAPEES D'UZEL
NUGGETS DE VOLAILLE PAVE VEGETAL GRAT'N;G“;?G NARD AU A LORANGE
& KETCHUP SAUCE ECHALOTE ok PAPRIKA o FLETDEHOK @R
CHOU-FLEUR BECHAMEL HARICOTS VERTS BIO FRITES SAUCEAURORE
PERSILLES PUREE DE POTIRON %
CANCOILLOTTE IGP % =
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT BLEUII;'E 2E§RP0R£|R|ES - CHEDDAR FUME ¢
PUREE DE MAMIROLLE LIEGEOIS GATEAU D'UZEL
POMME PECHE ALAEICLE i BANANE a4
CHOCOLAT POTIRON
BIO POMME BIO ~ y
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES \/,-, TABOULE D'UZEL VELOUTE
SALADE COLESLAW BIO MenwNegelarien A DE
D'UZEL STEAK HACHE CENERIREMGIADE LA SEMOULE BIO CHAMPIGNONS
AUX oS FILET DE POISSON TARTIFLETTE

FILET DE POULET

Edition du 06-10-2026

CHAMPIGNONS .
SAUCE CHASSEUR NAPOLITAIN D'UZEL
PUREE BIO CHOUX DE BRUXELLES HAR'COTAS\ BOEGES JULIENNE DE LEGUMES FROMAGERE
. A
- CAMEMBERT BIO LA TOMATE CONCASSEE e
TOMME I?)EECHEVRE PORTION i L'ECHALOTE YA(I)JléRT
CLERON PANNACOTTA . . GOUDABIO MAMIROLLE
o COMTE DE CLERON ETO.SLERE
KIWI BIO MAMIROLLE YAOURT VANILLE
ALAVANILLE ANANESIANESIREE BIO CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL
Wm\@tmm SALADE VELOUTE DE COURGETTES SALADE VIGNERONNE EN SALADE
BETTERAVES ROUGES DE D'UZEL D'UZEL .
BIO HARICOTS VERTS . ROTIDE DINDE
) BIO POISSON PANE POISSON AUX
GALETTE EPEAUTRE CITRON A MARRONS
LEGUMES BIO MERGUEZ VEGETALES EPINARDS LA BORDELAISE CHAUDRON
BROCOLIS AU JUS RACLETTE TORSETTESBIO . DE
FOUETTE LENTILLES AU JUS DE LEGUMES ANCIENS
DE LA MERE LOIK FROMAGE BLANC NATURE CLERON 1PETIT ’;IOC;/A FRUIT TOMME BIO DE CLERON
YAOURT BIO PUREE FRUITS MOELLEUX D'UZEL
DE MAMIROLLE CLEMENTINE BIO POMME BIO AUX
A LA FRAISE POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
g ApE SALADE DE BLE ‘
WW\@”W‘* CARBILTES Mrees A LA PROVENCALE SALADE PANACHEE ARt
D'UZEL AUX
CELER:;,QS;"EOLULADE AULCITRON GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE OLIVES
PENNES HQE;ES RIZBIO SAUMON A L'ANETH
CHIPOLATAS VEGETALES SAUCE FROMAGERE GRATIN DE NAVETS COMTE DE CLERON BROCOLIS
AU JUS D'UZEL DUZEL
SEMOULE BIO DL SRt BENNVERSAIRE TOMMEI[D)IECHEVRE
. YAOURT DE MAMIROLLE D'UZEL .
PREPAILLOU BIO BIO SUCRE o CLERON
R PEPITES DE CHOCOLAT .
POMME BIO VANILLE POIRE BIO CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
Lorigine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




