RESTRURRTION SCOLRIRE

Menus de la semaine du 23 au 27 novembre 2026
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Dos de colin,
sauce fines herbes,
fondues de poireaux, 48l
pomme de terre a8

Pennes semi-compléetes 4
aux courgettes, 4§ Filet de poulet,
sauce 4 fromages sauce creme ebly
aux petits légumes

Ro6ti de porc a lail,
choux bruxelles,
pommes persillées 4

Quenelle nature,
sauce tomate,
a5 haricots verts et riz 4
Salade composée
a5 mache, frisée a8 Fromage = ©
et gouda

4t Céleri, feuille de chéne a4 Srerisee OO Salade composée
et mais en salade a5 carottes, batavia 4

et cro(tons

Fruit de saison 4§ = - : Fruit de saison 4 =
Liégeois choco
Flan caramel

Yaourt aux fruits 48

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’aléas d’approvisionnement.
Les repas sont cuisinés chaqgue jour par I’équipe de la restauration municipale.
Les produits frais, de saison, d’origine régionale et/ou bio sont privilégiés.
L’équilibre alimentaire des menus est attesté par une diététicienne.
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» Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés
o dans le cadre du programme de I'lUnion Européenne
a destination des écoles.




