Menus de Cantine :

‘ﬁ Du 2 au 6 hovembre 2026 :

Lundi 2

Mardi 3

Jeudi 5

vendredi 6

‘Potage de saison

Cheévre chaud au miel
mache Vinaigrette

Céleri rémoulade

PBrocolis et choux
fleurs Vinaigrette

ESg croque ‘Poisson *
AU cheddar Pot au feu de beeuf Fenouil Carottes Endives au jambon
Et tomate Carottes havets Semoule béchamel au fromage
choux
Calade Vinaigrette Pomme de terre Fromage blanc Fruit frais
Compote
Fruit frais Calade de fruits
Menu végeétarien
* Péche durable
'ﬁ Du 9 au 13 hovembre 2026 :
Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13
Potage de saison Betteraves Vinaigrette | Salade d’endives et Avocat
NOoiX Vihaigrette
Quiche TRoti de boeuf Moules
Fromage et Purée de panhais et Petit salé qux lentilles | PBrocolis et fenouil
champighons pomme de terre Carottes Frites
mache Vihaigrette Haricots verts
persillés Yaourt hature Petits suisses

Fruit frais

Menu végétarien

Fromage blanc vanille
Duo ahahas manhgue

Compote pomme
poire $anhs sucre
ajouté

‘Poire pochée

* Péche durable
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Menus de Cantine :

‘ﬁ_pu 16 aU 20 hovembre 2026 :

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20
Potage de saison Hareng et pommes de TRadis pain Carottes rapées
terre Vinaigrette Sauce yaourt aux Vinaigrette
Omelette herbes
Pleurotes saucisses ‘Pates carbonara
et haricots verts Gratin de choux fleur Poulet roti Jambon blanc lardons
Légumes couscous Champighons
Fruit frais Fruit frais Parmesan
etRjz au lait Crumble aux pommes
Compote pomme
Coing sahs sucre
Menu végeétarien ajouté
* Péche durable
.ﬁ Du 23 au 27 hovembre 2026 :
Lundi 23 Mardi 2¢ Jeudi 26 Vendredi 27
Brocolis Vinaigrette ‘Paté de campaghe
Menu végetarien
Boudin noir Burger canhard
Purée de pomme de
terre Mandarine
Calade de saison
Vinaigrette
Fromage blanC
TRaisins

* Péche durable
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