
MENUS SCOLAIRES NOVEMBRE 2026
Les menus peuvent être modifiés en fonction de l'approvisionnement ou opportunités de saison 

* plat de substitution

LUNDI MERCREDI JEUDI

SOUPE DE LÉGUMES TOMATES MOZZARELLA CHOU ROUGE

PAVÉ EPAUTRE PROVOLOGNE COLIN

JARDINIÈRE DE LÉGUMES JEUNES CAROTTES

FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT PATISSERIE LIÉGEOIS VANILLE

POTAGE DE LÉGUMES CRÊPE AU FROMAGE

KNACK DE VOLAILLE BOULETTES DE SOJA TOMATE

PURÉE RIZ PILAF

YAOURT FROMAGE

FRUIT FRUIT

SALADE COLESLAW TABOULÉ VELOUTÉ DE LÉGUMES

ROTI DE BŒUF PORC CONFIT* FILET DE POISSON

HARICOTS BEURRE RATATOUILLE DUO DE COURGETTES

YAOURT FROMAGE FROMAGE 

PARIS BREST SALADE DE FRUITS ILE FLOTTANTE

FEUILLETÉ HOT DOG SOUPE TOMATE VERMICELLES CAROTTES RAPÉES

BOULETTES DE BŒUF OMELETTE AU FROMAGE ROTI DE POULET

MÉLANGE DE LÉGUMES CAROTTES RONDELLES FRITES

YAOURT FROMAGE FROMAGE

FRUIT FRUIT CRÉME VANILLE

PÂTÉ DE CAMPAGNE* ENDIVES AUX NOIX RADIS AU BEURRE

MÉDAILLON DE MERLU RÔTI D'AGNEAU CORDON BLEU DE DINDE

BOULGOUR HARICOTS BLANCS À LA TOMATE GRATIN DE CHOUX FLEURS

YAOURT FROMAGE FROMAGE

FRUIT TARTE AUX POMMES CRÈME VANILLE

Jour de pain Bio                     Produit issus de l'agriculture Biologique                  Label Rouge : Produit de Qualité supérieure

MARDI

Du 2 au 6 

novembre 2026

VENDREDI

SAUMON

YAOURT

FRUIT

BETTERAVES

Du 9 au 13 

novembre 2026

SALADE VERTE

YAOURT

BISCUIT

ROTI DE VEAU
RAVIOLIS GRATINÉS

FÉRIÉ

HARICOTS VERTS
COUSCOUS

FROMAGE

MOUSSE AU CHOCOLAT

BLÉ

PAVÉ POISSON NAPOLITAINE

Du 16 au 20 

novembre 2026

SPAGHETTIS À LA BOLOGNAISE 

VÉGÉTALE

CÈLERI RAVE

FROMAGE

COMPOTE

Loca : Produits Locaux                Filière France

CHOU BLANC

SAUTÉ DE VEAU

NUGGETS VÉGÉTAL

30 novembre au 4 

decembre 2026

TOMATES

FROMAGE

COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP

Du 23 au 27 

novembre 2026

YAOURT

FRUIT

COMPOTE

VELOUTÉ DE LÉGUMES

SAUTÉ DE VOLAILLE

      Bleu Blanc Cœur : Quand la terre est respecté, quand les animaux sont bien nourris, l'homme se nourrit bien

ŒUF DUR / MAYO

SALADE VERTE

ÉPINARDS À LA BÉCHAMEL

YAOURT

PÂTES

YAOURT 

FRUIT

CONCOMBRES

SAUTÉ DE BOEUF

HARICOTS PLATS

FROMAGE

CRÈME CHOCOLAT

BROCOLIS

SALADE DE PDT

FRUIT

YAOURT

MIGNONIN DE VEAU

GRATIN DE POMMES DE TERRE

PETITS POIS

Origine viande  (décret n°2024-71 du 04 Mars 2024), Veau, Porc, Volaille : Majoritairement Française et/ou UE / Origine viande d' Agneau ou Mouton : UE et/ou NZL

Bon repas à tous les enfants !


