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macedoine de legumes mayonnaise X X X X X

blanquette de colin /RIZ X X X X X

TOMME DE SAVOIE X X

POMMES X

SALADE DE POMMES DE TERRE X X X X X

CORDON BLEU/POELEES DE LEGUMES X X X X X X X

FROMAGE BLANC /COULIS FRUIT ROUGE X X

SALADE GOURMANDE / CROUTONS X X X X X X

PAVE DE POISSON X X X

RIZ / POELEE FORESTIERE X X

ORANGE X X X X X X

PETITE MACHE /TOATS AU CANARD x x x x x x

POULET AUX MORILLES X x

POMMES DAUPHINES x x x x x x

BUCHE CHOCOLAT x x x x x x

CLEMENTINES / PAPILLOTTES x x x x

                           NOEL

Tous les jours : Pain AU PAIN DE ZAZOU X X

Légende : 

Produit BIO
GAEC de L’Abreuvoir (38510)
Origine de nos Viandes

Menu du Restaurant Scolaire

Semaine du 21  au 25 decembre 2026

Jour 

Lundi 21 decembre

 & Tableau des allergènes

Mardi 22 decembre

(1) Céréales contenant du Gluten : Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut

Mercredi 23 decembre

Jeudi ## decembre

Vendredi 25 decembre

(2) Fruits à  Coques : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix du Brésil, pistaches, noix de Macadamia et noix du Quennsland
(3) A noter uniquement si la quantité d'anhydride sulfureux est supérieur à 10mg / kg de produits finis


