Edition du 04-11-2026

U

la cuisine

Menus S49 a S52 du 30 novembre au 25 décembre 2026

Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 novembre 2026 1°" décembre 2026 2 décembre 2026 3 décembre 2026 4 décembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE £&f. SALADE DE PATES
EN SALADE 8k Wm@m DE POTAGE PAYSAN D'UZEL
POIREAUX D'UZEL
A= , ,
FILETDE POULET = PANIER EMMENTAL CHOUCROUTE EMINCE DE BEUF
HERBES OE PROVENCE BOULETTES VEGETALES <& FILET DE COLIN B GARNIE A LA MOUTARDE
HARICOTS VERTS R THAT AU PISTOU PANAIS
E NIVEAU 2 (& 3 ?\ :'
DERSILLES PUREE DE POTIRON COQUILLETTES BIO MUNSTER & AUX FINES HERBES
, a0 :
CEUR VAOURT AROMATISE BLEUET DESPRAIRIES % &' . BONHOMME CHANTAILLOU =
DE BLEU CREMEUX DE CLERON DE AIL & FINES HERBES
BOMME BIO LA SAINT-NICOLAS
CREME DESSERT CHOCOLAT CLEMENTINE COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI . VENDREDI
7 décembre 2026 8 décembre 2026 9 décembre 2026 JEUDI10 decembre 2026 11 décembre 2026
CHOU-FLEUR TABOULE D'UZEL CHOU BLANC D'UZEL SOUPE
EN SALADE A me\@étmm EN SALADE :8£, DE POTIRON
LA SEMOULE BIO ) )
JAMBON GRILL CELERI REMOULADE NUGGETS DE VOLAILLE COQUILLETTES BIO
SAUCE CHAMPIGNONS SAUMON D'UZEL <&k &KETCHUP BOLOGNAISE
CAROTTES A RISOTTO EPINARDS [ D'UZEL
EN L'ANETH DE BLE VEGETARIEN YAOURT DE MAMIROLLE BIO &:
BATONNETS PETITS POIS SUCRE BLEUET DES PRAIRIES
D'UZEL
DE CLERON & &
CANCOILLOTTE IGP &' PETIT MOULE RACLETTE & # GATEAU D'ANNIVERSAIRE I )
. AIL & FINES HERBES DE CLERON MOELLEUX D'UZEL PUREE
CREME DESSERT AUX POMME ABRICOT
CARAMEL CLEMENTINE POMME BIO GRIOTTES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 décembre 2026 15 décembre 2026 16 décembre 2026 17 décembre 2026 18 décembre 2026
LENTILLES EN SALADE SALADE Q 9 qﬂem@um
DERIZBIO
SALADE COLESLAW DUZEL Ment d Noél
FILET DE POISSON D'uZEL 28k " e VELOUTE &k
ol NOUILLES SAUTEES EMINCE DE BEUF ricotsee .
: AU HARIT(LZJO(EI'USR:/RI;YRTS TR CAROTTES BUE
N . Sauce Pain d'Epices i P
TOMME DE CHEVRE &. POULET & Spaetzle HACHIS VEGETARIEN
DE CLERON HARICOTS BEURRE Ecorce de Sapin bio . & AUDS(l)JJZ/ELBIO
VACHE QUIRITBIO & de Cléron
FROMAGE BLANC VANILLE & COULOMMIERS s iﬁ?:ﬂl:ﬁ:rgon YAOURT NATURE
DE KIWI PUREE FRUITS a{ & -
MAMIROLLE 50 e wOé,w CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 décembre 2026 22 décembre 2026 23 décembre 2026 24 décembre 2026 25 décembre 2026
CELERI REMOULADE %WW SALADE DE BLE 6(/\)&
' sk ioErs vaf SALADE ICEBERG A 3 \)\
D'UZEL &k CAROTTES RAPEES & LA PROVENCALE \
D'UZEL AU CITRON - N()@
PENNES CARBONARA FILET DE POULET %er :
D'UZEL TORTILLA AU FILET DE HOKI
AUX OIGNONS PAPRIKA A AN
BRIE FONDUE DE POIREAUX =’ RIZ L'OSEILLE
AU BROCOLIS
PUREE CURCUMA D'UZEL CAMEMBERT .
) 1 PETIT SUISSE SUCRE
POMME%ANANE COMTE DE CLERON & FLAN NAPPE

POIRE BIO

POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Menus S49 a S52 du 30 novembre au 25 décembre 2026

Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 novembre 2026 1°" décembre 2026 2 décembre 2026 3 décembre 2026 4 décembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE SALADE DE PATES
EN SALADE Wm\@m DE POTAGE PAYSAN D'UZEL
FILET DE POULET PANIER EMMENTAL POIREAUX D'UZEL CHIPOLATAS VEGETALES . .
U AU IUS EMINCE DE BEUF
HERBES DE PROVENCE BOULETTES VEGETALES FILET DE COLIN CHOUCROUTE ALAMOUTARDE
HARICOTS VERTS THAT AUPISTOU POMMES VAPEUR D'UZEL PANAIS
DERSILLES PUREE DE POTIRON COQUILLETTES BIO MUNSTER AUX FINES HERBES
CEUR VAOURT AROMATISE BLEUET DES PRAIRIES BONHOMME CHANTAILLOU
DE BLEU CREMEUX DE CLERON 93 DE AIL & FINES HERBES
CREME DESSERT CHOCOLAT POMMEBIO CLEMENTINE LA SAINT-NICOLAS COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI ., VENDREDI
7 décembre 2026 8 décembre 2026 9 décembre 2026 JEUDI10 decembre 2026 11 décembre 2026
CHOU-FLEUR TABOULE D'UZEL ) CHOU BLANC D'UZEL SOUPE
EN SALADE A Wm\@@m EN SALADE DE POTIRON
LA SEMOULE BIO , ,

STEAK HACHE CELERI REMOULADE NUGGETS DE VOLAILLE COQUILLETTES BIO
AUX DEUX POIVRES SAUMON D'UZEL & KETCHUP BOLOGNAISE
CAROTTES A RISOTTO EPINARDS D'UZEL

EN L'ANETH DE BLE VEGETARIEN YAOURT DE MAMIROLLE BIO
BATONNETS PETITS POIS X . BLEUET DES PRAIRIES
D'UZEL SUCRE >
DE CLERON
CANCOILLOTTEIGP PETIT MOULE RACLETTE % GATEAU D'ANNIVERSAIRE )
. AIL & FINES HERBES DE CLERON MOELLEUX D'UZEL PUREE
CREME DESSERT AUX POMME ABRICOT
CARAMEL CLEMENTINE POMME BIO GRIOTTES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 décembre 2026 15 décembre 2026 16 décembre 2026 17 décembre 2026 18 décembre 2026
LENTILLES EN SALADE SALADE % et Y 9 qu{em@um
DE RIZBIO : &
SALADE COLESLAW DUZEL S Merc de Nol
FILET DE POISSON D'UZEL » A ac VELOUTE
. . ousse superleure
NQRP&SSISN NOUILLES SAUTEES FMINEE DE BEUF AEoEE .
AU HARIT(LZJO(EI'%R:/RI;YRTS e iouleh CAROTTESDLZEL
. Sauce Pain d'Epices 2 o~ i
TOMME DE CHEVRE POULET & Spaetzle HACHIS VEGETARIEN
DE CLERON HARICOTS BEURRE Ecorce de Sapin bio D'UZEL
VACHE QUIRIT BIO de Cléron AU SOJABIO
FROMAGE BLANC VANILLE COULOMMIERS o R YAOURT NATURE
DE KIWI PUREE FRUITS 6{ & .
MAMIROLLE 810 . ® WOQD \ CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 décembre 2026 22 décembre 2026 23 décembre 2026 24 décembre 2026 25 décembre 2026
CELERI REMOULADE Wem\@;étmiem SALADE DE BLE 6(/%
D'UZEL L SALADE ICEBERG A
CAROTTES RAPEES LA PROVENCALE 3 D\)\ i 6\
FILET DE COLIN D'UZEL AU CITRON FILET DE POULET & ND
SAUCE AURORE TORTILLA AU FILET DE HOKI 2R
PENNES AUX OIGNONS PAPRIKA A el S
FONDUE DE POIREAUX RIZ L'OSEILLE
BRIE AU BROCOLIS
) CURCUMA D'UZEL CAMEMBERT ’
PUREE ) ) 1 PETIT SUISSE SUCRE
POMME BANANE COMTE DE CLERON FLAN NAPPE
BIO BOIRE BIO POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edition du 04-11-2026

U

la cuisine

Menus S49 a S52 du 30 novembre au 25 décembre 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 novembre 2026 1°" décembre 2026 2 décembre 2026 3 décembre 2026 4 décembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE POIREAUX SALADDE,UDZEETATES
EN SALADE VINAIGRETTE D'UZEL BETTERAVES ROUGES
BIO . .
EMINCE DE BEUF
FILET DE POULET GRILLADE
DE GRlLLAiglJNUDSE VEAU CHOUCROUTE AU JUS
HARICOTS VERTS PORC CHARCUTIERE GARNIE
PERSILLES PANAIS
SEMOULE COQUILLETTESBIO 2 GAUFRETTES FINE:%RBES
PUREE FRUITS . CHOCOLAT
BIO POMME BIO CLEMENTINE
COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI ., VENDREDI
7 décembre 2026 8 décembre 2026 9 décembre 2026 JEUDI10 decembre 2026 11 décembre 2026
CHOU-FLEUR CHOU BLANC D'UZEL
EN SALADE TABOULE D'UZEL EN SALADE

A

CELERIVINAIGRETTE

SALADE ICEBERG

JAMBON GRILL LA SEMOULE BIO D'UZEL NUGGETS DE VOLAILLE COQUILLETTES BIO
AUJUS & SANS FROMAGE
CHIPOLATAS BOULETTES D'AGNEAU KETCHUP BOLOGNAISE
CAROTTES DE FRANCHE-COMTE AU JUS D'UZEL
EN AU JUS SEMOULE
PATORNETS PETITS POIS o LA TOAMATE PUREE
PUREE POMME BIO POMMEB?SR'COT
POMMES FRAISES CLEMENTINE 2 GAUFRETTES
BIO VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 décembre 2026 15 décembre 2026 16 décembre 2026 17 décembre 2026 18 décembre 2026
SALADE SALADE .
LENTILLES DE DE VELSEUTE
EN SALADE CARO'II;TEEELAPEES POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL
STEAK HACHE VINAIGRETTE EMINCE DE BEUF FILET ESCALOPE DE DINDE
AU JUS AU JUS DE AU JUS
NOUILLES SAUTEES POULET
BROCOLIS AU HARICOTS VERTS TRIO
POULET & POMMES PERSILLEES DE
PUREE HARICOTS BEURRE D'UZEL .
DE KIWI LEGUMES
POMME BIO PUREE FRUITS 2 GAUFRETTES .
BIO CHOCOLAT CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 décembre 2026 22 décembre 2026 23 décembre 2026 24 décembre 2026 25 décembre 2026
CELERI VINAIGRETTE CAROTJ,E?ESPEES SALADE ICEBERG SALADE DE BLE 6(/\)(
D'UZEL AU CITRON A oM q \
FILET LA PROVENCALE No@
STEAK HACHE DE A
AU JUS ESCALOPE DE DINDE POULET PAUPIETTE e
AU JUS DE el
ST
PENNES ETUVEE RIZ LAPIN —
, DE . g S
PUREE POIREAUX PUREE BROCOLIS (<TANe 2
POMME BANANE POMMES FRAISES Rk {2‘3
BIO POIRE BIO BIO POMME BIO NES R

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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ulu Menus S$49 a S52 du 30 novembre au 25 décembre 2026

la cuisine

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30 novembre 2026 1°" décembre 2026 2 décembre 2026 3 décembre 2026 4 décembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE DE POIREAUX POTAGE PAYSAN SALADDE,UDZEEPLATES
EN SALADE PANIER EMMENTAL D'UZEL CHIPOLATAS VEGETALES
o AU JUS FILET DE HOKI
CROC TOFUPROVENCALE ~ BOULETTESVEGETALES FILET DE COLIN A
E CHOUCROUTE
BIO THAI AU PISTOU . LA BASQUAISE
, , POMMES VAPEUR D'UZEL
HARICOTS VERTS PERSILLES PUREE DE POTIRON COQUILLETTES BIO PANAIS

AUX FINES HERBES

CEUR YAOURT AROMATISE BLEUET DES PRAIRIES MUNSTER
DE BLEU CREMEUX DE CLERON CHANTAILLOU
POMME BIO BON';CE’MME AIL & FINES HERBES
CREME DESSERT CHOCOLAT CLEMENTINE LA SAINT NICOLAS COCKTAIL DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
7 décembre 2026 8 décembre 2026 9 décembre 2026 10 décembre 2026 11 décembre 2026
CHOU-FLEUR TABOULE D'UZEL CELERI REMOULADE CHOU BLANC D'UZEL SOUPE
. EN SALADE DE
EN SALADE A D'UZEL
LA SEMOULE BIO POTIRON
CROUSTI DE POISSON
EUFS RISOTTO & COQUILLETTESBIO
DURS BECHAMEL SAUMON DE KETCHUP AUX
CAROTTES A BLE VEGETARIEN 3 -
EN L'ANETH D'UZEL EPINARDS POIS & FEVES BIO
BATONNETS PETITS POIS YAOURT DE MAMIROLLE BIO BLEUET DES PRAIRIES
RACLETTE SUCRE DE CLERON
CANCOILLOTTE IGP PETIT MOULE DE
CREME DESSERT AIL &FINES HERBES CLERON GATEAU D'ANNIVERSAIRE PUREE
, MOELLEUX D'UZEL POMME ABRICOT
CARAMEL CLEMENTINE POMME BIO AUX GRIOTTES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 décembre 2026 15 décembre 2026 16 décembre 2026 17 décembre 2026 18 décembre 2026
LENTILLES EN SALADE SALADE DE RIZ BIO TERRINE DE POISSONS
SALADE COLESLAW . ,
FILET DE POISSON D'UZEL D'UZEL VELOUTE DE CAROTTES
NAPGLITAIN EMINCE VEGETAL D'UZEL
BROCOLIS OMELETTE KEFTAS VEGGIES SAUCE PAIN D'EPICES
A AU JUS SPAETZLE HACHIS VEGETARIEN
TOMME DE CHEVRE LA SAUCE TOMATE HARICOTS VERTS . D'UZEL
DE NOUILLES ASIATIQUES & ECORCE DE SAPIN BIO AU SOJABIO
CLERON HARICOTS BEURRE DE CLERON
VACHE QUIRIT BIO . , YAOURT NATURE
FROMAGE BLANC VANILLE COULOMMIERS BOCHE D'UZEL
DE KIWI A LA CREME DE MARRON CLEMENTINE
MAMIROLLE PUREE FRUITS BIO & PERE NOEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 décembre 2026 22 décembre 2026 23 décembre 2026 24 décembre 2026 25 décembre 2026
CELERI REMOULADE CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE DE BLE A
D'UZEL AU CITRON SALADE ICEBERG A 30\\6 . )
LA PROVENCALE . 06\
FILET DE COLIN TORTILLA CORDON VEGETAL & N
SAUCE AURORE AUX A FILET DE HOKI R,
PENNES OIGNONS LA TOMATE A p
FONDUE DE POIREAUX RIZ L'OSEILLE
BRIE AU BROCOLIS
CURCUMA D'UZEL CAMEMBERT
OMME BANANE FLAN NAPPE
BIO POIRE BIO POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




