PROCH EMPLOI

> OFFRED'EMPLO

SECOND TRAITEUR CUISINE H/F

POSTE

REFERENCE : BOU-23497 DATE : 12/03/2021

LIEV DE TRAVAIL : BOULOGNE-SUR-MER NB DE POSTES: 1

DESCRIPTIF : Au sein d’un point de vente ol sont proposés des prodults frals de polssonnerie, une gamme traiteur et un comptolir de
dégustation,

Vous asslstez le chef de cuisine dans la réalisation des recettes traiteurs 2 base de prodults de la mer {poissons, crustacés et
coquillages) dans le respect des régles de sécurité et d’hygiéne alimentaire. Vous aidez & élaborer les recettes, les gammes de
prodults et leurs fiches techniques.

Vous présentez et mettez en valeur le produit de maniére attractive dans les conditionnements adaptés a sa nature, sa
conservation et & son utilisation.

Vous utlliserez et réallserez le paramétrage (la programmation des recettes), de nouveaux équipements de fabrication qui
seront mis i votre disposition. (Formation Interne assurée)

Vous serez également en lien avec 'équipe de vente affn de définir les besolns des clients et faire évoluer I'offre de produits.

CONTRAT DE TRAVAIL
TYPE(S)} DE CONTRAT : CDD (6 MOIS)

DUREE HEBDO DE TEMPS DE TRAVAIL : Temps plein 35 h (du lundi au samed|)
DATE DE DEMARRAGE : AVRIL 2021

REMUNERATION : 1850€ brut mensuel {convention poissonnerie/traiteur)
DEPLACEMENTS PREVUS : Oul

PROFIL
FORMATION :

BP Traiteur, Cuisinier

COMPETENCES :

organisation, autonomie, appétence pour les prodults de la mer,

EXPERIENCE : souhaltée minimum 2 ans sur le méme poste

PERMIS DE CONDUIRE : permis B (ex : pour déplacement occaslonnel chez des fournisseurs)

POUR POSTULER
Envoyez votre CV et lettre de motivation a
AMIE / projet Proch’Emploi
belin ro i



