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&JENU

RESTAURANT SCOLAIRE - LUITRE

HORS D'CEUVRE Salade au jambon Salade de c.oeurs Ermincé Bicolore Paté de
et fromage de palmier campagne
. . Filet de poisson
Cordon bleu Poulet Basquaise Boeuf a la tomate pané
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée Boulgour/poelee Pc?elee de Riz
Basquaise légumes
DESSERT Yaourt velouté Créme au caramel Gdteau au Fruit frais
chocolat

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de beeuf, de porc, de dinde et de volaille de notre restaurant sont
100% frangaises.

Producteurs locaux
& * Le lait entier pour nos desserts provient du GAEC le Lait des Champs - Bazouges du Désert (35)

* Le pain : boulangerie La Floriantine - Fougéres
* Pommes : Verger Ty Avel - Balazé

(LIC&MIAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CVVER4

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !
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RESTAURANT SCOLAIRE - LUITRE
QJENU

HORS D'CEUVRE Carotltes rapees @ Taboulé Céleri mimosa Macédoine Ct.Jnc.ombre
I'orange vinaigrette
Sauté de (?Imde Steak haché Pizza Rougafll de Branglade de
aux champignons saucisse poisson
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Pommes rissolées Petits pois Salade verte R|z/Iegumfes du Salade verte
rougail
DESSERT Flan nappé au Fruit frais Poire patissiere Fruit frais Entrem.et:s au
caramel au chocolat praliné

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de beeuf, de porc, de dinde et de volaille de notre restaurant sont [ LI [\"“M ]: A M -

LE CHEF
100% frangaises. ET SON E,QUIPE
Producteurs locaux .
I' ble d o
* Le lait entier pour nos desserts provient du GAEC le Lait des Champs - Bazouges du Désert (35) Retrouvez ens?m ¢ es-menus i VOUS SOUHAlTENT
* Le pain : boulangerie La Floriantine - Fougéres www.clicetmiam.fr

UN BON APPETIT !

* Pommes : Verger Ty Avel - Balazé

Code a saisir : CVVER4

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



