Restauration scolaire

menus du 10 au 14 mai 2021

CRM RODEZ

TRAITEUR
PARTAGE/ PROXIMITE

DAUX/ONDES Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
Macédoine Salade de pates FH
Duo de crudités Blé provencal
Plat Jambon grill sauce au 2
poivre* R IR
Légumes ; e PONT DE
Féculents Semoule Haricots beurre persillés .
L'ASCENSION
, Carré ligueil a couper Chanteneige
Produit
laitier
Emmental Fromage fouetté
Fruit @ Flan chocolat
Fruit 2 Flan caramel
Sans viande Filet de poisson
Sans porc Filet de poisson
Lu qu d / M . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, Q@ froduits
¥ : et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Nos salades et plats composés :

Nos sauces :
Sauce au poivre : roux blanc, poivre mouly, vin blanc, échalotte

o

* prbsence de fore

Salade de pates : pates, mais, tomates, vinaigrette s
ez a s PN L 2 . . .
Duo de crudités : carottes rapées, céleri rapé, sauce vinaigrette \:Z-=_Q/ VM dtww Wvﬂ
Blé provengal : blé, tomates, carottes, poivrons rouges, ketchup, olives noires, vinaigrette
s Vs . .
Tad  Viande porcine [pangaine

Circnit comt
Pécle resporaable

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est
certifiée VPF. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre

service de restauration pour en bénéficier.



