
RESTAURANT SCOLAIRE DE CRECHES SUR SAONE 
Nous vous rappelons que les tickets occasionnels doivent être transmis au moins 4 jours avant la date du 

repas.                     Merci de votre compréhension.  

  

Menu du  31/05/21 au 06/07/21 

Lundi 31 mai Mardi 01 juin Jeudi 03 juin Vendredi 04 juin 

Radis beuure 

purée saucisse 

fromage charollais 

pâte de fruit 

V 

melon 

émincé de blé, soja à la crème 

/ champignons 

brioche 

barre chocolatée 

Macédoine 

Morue mayonnaise 

fromage portion* 

Fraises chantilly 

Tarte à la tomate 

roti de dindonneau / courgette 

au curry 

Fromage portion* 

Fruit 

Lundi 7 juin Mardi 8 juin Jeudi 10 juin Vendredi 11 juin 

Céleri rapé 

Filet de Colin Meunière / 

ratatouille 

Fromage portion* 

Tartes aux fraises 

Sardines à la tomate 

Paupiette de veau/ boulgour 

et côtes de bettes 

Fromage portion* 

Fruit 

 

V 

Taboulé* 

Moussaka végétarienne 

Fruit 

Crème chocolat * 

Menu Euro Franco-Allemand 

Salade de M. Seguin 

Pommes de terre / Wurst 

Paris Brest 

Lundi 14 juin Mardi 15 juin Jeudi 17 juin Vendredi 18 juin 

V 

Oeufs mayonnaise 

Tian de légumes au fromage 

Pastèque 

Salade haricots maïs * 

Croque Monsieur Volaille 

Panacotta Fruits rouges 

Salade de pâtes* 

Rosbeef 

Yaourt* 

Fruit 

Melon 

Paupiette de saumon / 

Epinards* 

Clafoutis aux cerises 

 

 

Lundi 21 juin Mardi 22 juin Jeudi 24 juin Vendredi 25 Juin 

Menu « on mange avec les 

doigts » 

Tomates cerises 

Moules * Frites 

Glace 

 

Pissaladière 

Brochettes de volailles / 

Gratin de courgettes à la 

béchamel* 

Milk * shake fraise 

V 

Flan de Carottes 

Couscous de légumes* 

Cocktail de fruit 

Biscuit 

Tomates persillées* 

Blanquette de veau / salsifis 

Fromage portion* 

Compote* 

Lundi 28 juin  Mardi 29 juin Jeudi 1er Juillet Vendredi 2 Juillet 

Crudités de saison 

Braisé de bœuf (origine 

France) / navets nouveaux 

Yaourt blanc et coulis de 

fruits 

V 

Carottes râpées* 

Roulé végétal / Pommes de 

terres rissolées 

Brownie et crème anglaise 

Salade de blé 

Poulet basquaise * 

Fromage blanc* 

Fruit 

Pastèque 

Hamburger (origine France) / 

Frites 

Ptit Louis 

Glace 

Lundi 05 Juillet Mardi 06 Juillet   

Salade de concombres et féta 

Tomates Farcies / riz* 

Far breton 

PIQUE NIQUE  DE FIN 

D'ANNEE 
vacances vacances 

Le restaurant scolaire se réserve le droit de modifier les menus sans préavis en fonction des disponibilités des 

produits. 

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants:Céréales contenant du 

glutent(blé,seigle,orge,avoine,epeautre,kamut)Crustacés,Oeufs,Célerie,Moutarde,Gaines de sésame,Anhydride 

sulfureux et sulfites, Poissons,Arachides Soja ,Lait,Fruits à coques ,Lupins,Mollusques, 

  

En cas de besoin :  03 85 37 11 09    restaurant scolaire              email : restaurantscolairecreches@orange.fr 
         06-30-90-35-71 (Mme FORTUNE Joan) 
CM : producteurs locaux 
* : produits bio 

V : menu végétarien 

 

mailto:restaurantscolairecreches@orange.fr

