
 Producteurs locaux

Vendredi 1

Saucisson
 La Ferme de Cécile (volaille) Émincés de dinde curry

Salsifis
Chèvre
Pomme

Lundi 4 Mardi 5 Jeudi 7 Vendredi 8

Choux fleurs Melon Salade de chèvre chaud
Lasagnes Poisson sauce oseille Sauté de bœuf Poulet basquaise

 de légumes Purée Coquillettes Légumes
Saint Paulin Petit suisse Emmental

Glace Kiwi Crème vanille Raisins

Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15

Salade d'endives emmental Radis
Poisson en sauce Petit Salé Blanquette de veau
Haricots beurre Épinards à la crème aux lentilles Pommes de terre

Gouda Lait chaud Chèvre
Banane Flan pâtissier Pomme Fromage blanc confiture

Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22

Betteraves Salade verte gruyère Salade de choux Salade de tomates
Boudin noir Poisson sauce provençale Ratatouille Poulet

Haricots blancs Riz Pâtes Frites
Crème au chocolat Camembert

Fruits au sirop Biscuits Orange Yaourt

           Fait maison
           Repas végétarien

Vacances du vendredi 22 au soir jusqu'au lundi 8 novembre au matin

 Elie Pontonnier (Légumier)
 La Ferme de la Potière (viande)
 La Ferme de Chaumeil  (viande)

Céleri rémoulade

Edam

Taboulé Coleslaw
Œufs sauce aurore

Saint Môret

Maasdam Kiri


