@ La vecette

1) Avec tes parents, fais fondre le bewre au
micro-onde ou au bain-marie.

2) Dans wn récipient mélange loeuf et
le sucre. Ajoutes-y le bewre fondue et
le lait.

3) Avec tes parents, épluches les poires,
enléves les pépins et coupes-les en petit
morceawx. Coupes également le chocolat en
petites pépites.

4) Danston récipient avec le mélange ceufs, sucre, bewrre
fondue et lait, ajoutes la farine et la levwre chimique et remues

bien!

5) Quand la pate est bien lisse, tu peux ajouter les poires et le
chocolat.

6) Bewres ton moule a muffin et ajoutes deux cuilleres a soupe
de ta préparation de gateaw

|\ 7) Fais cuire 20 minutes & 180°C
\\C’st prét, tu peux déguster !
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Suis l'astuce du ChefDragon :

L tu peux ajouter des pépites

| de chocolat sur le dessus du
| mtgﬂ‘?n avant cuisson !
Tu peux égalcmcnf Changcr
les poires par n'importe
qucl ;mh‘cﬁ‘uil‘: comme la
pomme ou laﬁ'amlooisc par

cxem P lC.




