
1

- Betteraves rapées crues et 
pomme
- Poularde à l'ancienne
- Riz pilaf
- Sainte Maure
- Compote pomme poire

2

- Taboulé oriental
- Omelette pomme de terre
- Salade verte
- Tome blanche
- Kiwi

3

- Maquereau au vin blanc
- Langue de bœuf sauce 
piquante
- Coquillette
- Brie
- Muffin fraise tagada

4

- Pâté de foie
- Filet de poisson meunière
- Brocolis
- Camembert
- Mousse au chocolat

7

- Friand au fromage
- Gratin de macaronis à la 
tomate
- Yaourt à la fraise 8

- Jambon de vendée
- Emincé de poulet au citron 
et gingembre
- Haricots verts
- Emmental
- Brioche perdue

9

 - Salade niçoise
- Pizza du chef
- Salade verte
- Fruit au sirop 10

- Poireaux vinaigrette
- Féjoada Brésilienne
- Fromage blanc
- Madeleine 11

- Salade coleslaw
- Marée fraiche sauce oseille
- Pomme rosti de légumes
- Brie
- Pommes
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14

- Céléri rémoulade
- Roti de porc sauce moutarde
- Lentilles
- Saint Albray
- Pamplemousse au sirop

15

- Concombre à la crème et 
ciboulette
- Gratin dauphinois
- Salade verte
- Tome grise
- Fondant au chocolat

16

- Choux rouge vinaigrette
- Saumon sauce aux amandes
- Pomme de terre vapeur
- Saint Paulin
- Crème dessert

17

- Radis beurre
- Steak haché sauce échalotte
- Haricots verts
- Sainte Maure
- Banane

18

- Saucisson à l'ail
- Cocktail de fruits de mer à la 
bisque de Homard
- Riz pilaf
- Camembert
- Yaourt framboise

21

- Carottes rapées
- Spaghettis carbonara
- Saint Nectaire
- Poire au sirop d'érable

22

- Œuf dur mayonnaise
- Osso Bucco de veau
- Pomme de terre vapeur
- Comté
- Crème dessert chocolat

23

- Salade Antillaise
- Grignotte de poulet
- Frites à la patate douce
- Gorgonzola
- Salade de fruits

24

- Tomates vinaigrette
- Bœuf strogonov
- Tortis au 3 légumes
- Camembert
- Flamby caramel

25

- Taboulé
- Omelette à la pomme de terre
- Kiri
- Fraise au sucre

28

- Salade Alaska
- Cordon bleu
- Petits pois carotte
- Banane

29

- Terrine aux 3 légumes
- Tarte au 4 fromages
- Salade verte
- Salade de fruits

30

- Salade coleslaw rose
- Saucisse de veau
- Lentilles
- Saint morêt
- Yaout aux fruits

31

- Salade de perles marines
- Araignée de porc au chorizo
- Gratin de courgettes
- Saint Albray
- Gateau au yaourt

Produits biologiques ou à base de produits biologiques 

A savoir : Nos menus sont susceptibles d'être modifiés à tout moment en fonction de nos approvisionnements.

Tous les plats sont préparés sur place par notre chef cuisinier aidé de son agent qualifié de restauration. Tous les plats sont préparés sur place par notre chef cuisinier aidé de son agent qualifié de restauration. 
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