— VIRNE7ER , 7\
~OURNEZEAJ Menus du restaurant scolaire de Bournezeau Dy 09 au 13 mai 2022 Re@vql

Lundi Mardi — Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves vinaigrette F CEuf mayonnaise F Rillettes de sardines F | Concombre au fromage blanc F Taboulé F
Sauté de poulet ¥ Risotto E Rotidedinde b F Emince de beuf 71, F| o oauté deporc T
Semoule E aux petits pois S Ratatouille F| Purée de pommes de terre F Courgettes sautées F
Petits suisses F Fromage F Flan patissier E Fraises au sucre Fl\/ ( Fromage F
Pomme F Liégeois F

Produit issu de I'agriculture biologique

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France TN PZN
Y&/ Y=/ 1=/ Viandes francaises
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
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Menus du restaurant scolaire de Bournezeau

Du 16 mai au 10 juin 2022

7\
Restauval

\ A4 N
“"OURNEZEAJ _/
P T
Semaine Salade de mache et crodtons F Salade de crudités F Salade de tomates F Salade de lentilles E Céleri rémoulade F
Emincé de volaille . R . . Longe de porc +%
[ i [ e
du 16 3 la tomate 4%/ F Dos de colin au curry F Steak haché z S| Quiche carottes et Boursin FS aux herbes =4 F
au 2_0 Potatoes S Riz pilaf @ E Petits pois s Salade verte Epinards béchamel
mat Fromage F Yaourt aromatisé F Fromage Riz au lait a la vanille F
Eruit de sai F Fromage blanc Fruit de saison
ruit de saison ‘ au coulis de fruits rouges
Lundi — Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade verte de mais E Salade de pates E
Parmentier de pommes F s 5
de terre et haricots rouges E Repas a theme _ Escalope de dinde g F
Salade verte F Corse "\ Férié Fermé
Compote de fruits E (N ‘V/}. Ratatouille F
¢
4
Mousse au chocolat F
; . N . . . Concombre
emaine
SL{ 30 Salade de blé E Créme de foie cornichon F Tomates mozzarella F Salade de lentilles E 3 la creme de ciboulette F
u . L S A
— Jambon F | Gratin de lieu a la provencale F Chipolatas F Quiche a la tomate F Estouffade de boeuf T/ F
au 03 Gratin de courgettes Semoule @ E| Purée de pommes de terre Salade mélée F Carottes Vichy
]’m‘n Fruit de saison Fromage F Liégeois ' Fromage F Tarte aux pommes
Compote de fruits E Fruit de saison F
Lundi Mardi— Repas végétarien ‘ Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves vinaigrette F Taboulé E Tomates vinaigrette F| Carottes rapées vinaigrette F
-
Bolognaise de lentilles E Roti de porc 41.;\’/ F Filet de colin meuniére S| Hachis Parmentier gratiné T:-—z/ﬁ
Férié Tortis E Chou-fleur béchamel ; Haricots verts ::_ﬁllw// S Salade verte F
. . Fromage —=0% .
& Edam F Petits suisses aromatisés F =/ F Compote de pommes E
- P
/ r
Banane F Cake au citron E

Produit issu de I'agriculture biologique

La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

5 PN
V‘fﬁ/ﬁ? )ftz-z/ Viandes frangaises

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis



« Rillettes de sardines a ["huile d"olive
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ROti de porc aux herbes et olives T{«@f”
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Tomme
TRX

"‘ Fromage blanc

a la creme de marrons
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Menus du restaurant scolaire de Bournezeau

. . . . A
Du 13 juin au 17 juillet 2022 Restauval
N

Lundi Mardi Mercredi Jeudi d Vendredi — Repas végétarien
Salade de riz FE Radis beurre F Friand au fromage S Haricots blancs vinaigrette E
N A A ]
Sauté de porc aux herbes %> . Haché de beeuf 3>, . . Riz aux courgettes ..
p }.ﬁ/ F Brandade de poisson FS sauce a léchalote 1= S Repas 3 théme et fromage FE
Brocolis S Salade verte F Purée de carottes F Egypte
Yaourt nature sucré F Fromage F Compote pomme-fraise E Fruit de saison F

Fruit de saison

Pastéeque F Salade de riz nigoise EF Salade de tomates F Rillettes F Salade de crudités F
Semaine Chipolatas F Réti de volaille au jus fr;? F Paupiette de veau F Filet de poisson F Parmentier de lentilles EF

du 20 S sauce hollandaise et patate douce
au 24 Pommes de terre vapeur F Carottes braisées F Blé E Semoule E Salade verte F

Juin

Fromage blanc F Fruit de saison F| Créme dessert a la vanille F Fromage F Fromage F
) L Péche F Mousse au chocolat FE

Lundi— Repas végétarien ‘ Mardi VY Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de blé E Rillettes de poisson F Radis beurre F Concombre a la féta F Taboulé E

. . . . e

CEufs durs sauce tomate F . Torsades E Blan‘qu,ette_de dinde &5 Filet de !leu ) F Frlc‘:assee de poulet !;? F

a la carbonara et fromage F a I’ancienne = F au beurre citronné a la paysanne
Courgettes F Salade verte F Pommes noisettes s Riz pilaf E Haricots verts sautés S
Fromage [T F Fruit de saison F Fromage blanc sucré F \/ Abricots F Fromage F

|

Eclair au chocolat S @ Compote de fruits E

Produit issu de I'agriculture biologique

La viande de bceuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
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Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
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Restaurant scolaire de Bournezeau

I T A 1
VI NS LA

77\
Jeudi 16 juin 2022 RG@VC“
;EA% Repas d theme
= Egypte

Sd[ch[e de tomates et concombre

a la vinaigrette au miel

R
Tajine de volaille
Boulgour A
2 D14 E\\‘\%
&
d Ti’omage ..........

Salade d agrume! ‘ﬂﬁ

aux epices
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~ OURNEZEAY Menus du restaurant scolaire de Bournezeau — Du 04 au 08 juillet 2022 \_/
= T
Lundi Mardi - Repas végétarien ﬂ Mercredi Jeudi Vendredi
Carottes rapées vinaigrette F Betteraves vinaigrette F Tomates vinaigrette F
Semaine 3
4 04 Pates E Chili sin carne E ga;zt;gﬁtg,?;: 4?;’/ F Repas
au 08 a la bolognaise f:;:/ S Riz E Epinards S de fin d’annee
]ul[[et Yaourt F ' Fromage F Fromage F ’
Compote de fruits E Tarte aux abricots FSE

E% Produit issu de I'agriculture biologique

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France
5 %4%\ ) )
=4 Fu‘«: Y2/ Viandes francaises
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis



Restaurant scolaire de Bournezeau

@JRNEZE%U I\
—— Res@ uval
Jeudi 07 juillet 2022 ~

Melon

TRK

+

Hamburger \3 /
(Potatoes
TR

Glace
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~ ““OURNEZEAU 4 [aire de ..
= —— Menus du restaurant scolaire de Bournezeau Du 04 au 29 juillet 2022 "/
A
Semaine Lundi Mardi Mercredi Jeudi N Vendredi
du 04 Céleri vinaigrette F
au 08 Filet de lieu noir F
.. ; au beurre blanc
Juillet -
A Pites E
Centre Petit suisse F
de loisirs Fruit de saison F
Semaine | Lundi - Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
du 11 Macédoine et ceuf dur SF| Concombre au fromage blanc F Radis beurre F Salade de haricots verts E
au 15 Tarte aux legumes SF Poulet réti f“*‘: F Colin aux épices S Pizza garnie F
jui[[et et mozzarella
Salade verte F Pommes noisettes S Carottes a la coriandre F Férié Salade verte F
Centre Fromage F Fruit de saison E Fromage F Créme a la vanille F
de loisirs Glace S Tarte aux péches F "
Semaine Lundi Mardi Mercredi Jeudi - Repas végétarien M Vendredi
du 18 Salade de pates E Melon F Rillettes F Tomates mozzarella F Céleri rémoulade F
au 22 , i . i Longe de porc %%
Juillet Cordon bleu S Parmentier F Sauté de dinde = F Paélla végétarienne E aladiable ' F
. riz, petits pois, feves
Ratatouille F de poisson S Haricots verts S (riz, p P ) S Semoule E
Centre Fromage blanc F Fromage F Fromage F Salade de fruits frais F| Petits suisses aromatisés F
de loisirs Glace S Gateau au yaourt F > | t’/
Semai Lundi Mardi Mercredi - Repas végétarien Jeudi Vendredi
emaine
Salade de tomates au mais F Paté de campagne F| Salade de crudités et féta F Melon F Salade de thon, tom_a_tes, F
du 25 mozzarella et basilic
Couscous végétarien TN
au 29 Pates F Escalope de dinde ,“3 F (pois chiches, légumes F Hamburger &/ g Filet de poisson sauce citron S
]m[[et au jambon blanc E )
Crumble aux courgettes F Semoule E Potatoes S Carottes Vichy F
Centre Fromage F Yaourt aromatisé F| « @  Glace S Créme au chocolat F Fromage F
de loisirs X B _ _
Péche F et Fruit de saison F
|

E% Produit issu de I'agriculture biologique

La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

' PZN
f«z/ fﬁxﬁ Ve=/ Viandes frangaises

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
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OURNEZEAY Menus du restaurant scolaire de Bournezeau Du 15 au 26 aoiit 2022 \__/
- T
I~
Lundi Mardi Mercredi - Repas végétarien Jeudi Vendredi
Semaine Rillettes F| Carottes rapées vinaigrette F | Courgettes rapées aux olives F Salade de tomates E
R Réti d o Dos de coli
. . . . 6ti de porc Yz os de colin
au 19 Saucisse de volaille F Bolognaise de lentilles FE aux herbes de Provence F au coulis de poivron F
aotit
Férié Petits pois S Pates E Haricots verts S Pommes de terre vapeur F
Centre
de loisirs Fromage F Yaourt aux fruits F Fromage F| Créme dessert a la vanille F
e
- . E
Sle = Abricots F Moelleux au chocolat F
Lundi - Repas végétarien l Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade verte . Aex o
Semaine et dés d’emmental F Salade de blé FE| Melon F Paté de campagne F Betteraves vinaigrette F
du 22 i si
Chili sin carne Jon N . L, .
au 26 (poivron, tomates, mais, F ‘ROt' de porc ;i‘«f/ F Pa‘uplette de veau FS Em‘ln,ce_de dinde f‘? F Croque-Monsieur FE
. a la moutarde a la lyonnaise a l'orientale =
4 haricots rouges)
aout
F F
@ Riz E Gratin de courgettes Semoule E Tomates provencales Salade verte F
Centre | =
de lotsirs Nectarine F Fromage F Mousse au chocolat FE Riz au lait a la vanille FE Fromage F
c\"\.\,
Fruit de saison F //’ Salade de fruits frais F

B Produit issu de I"agriculture biologique

La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
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