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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont izsues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent pammi les meilleurs producteurs de viande frangaize. Pour des raizons d'approvisionnement, Océane de restaurafion se réserve je
droit de modifier certaines composantes du menw. Dans ce cas, nous vous fendrons nﬁmneparmi Merci pour vofra compreheﬂaion
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Semaine 25 du lundi 20 juin au vendredi 24 juin 2022
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont izsues d'élevages régionaux ef d'éleveurs qui tent parmi les meil producteurs de viande frangaize. Pour des raizons d'approvisionnement, Océane de ion se rézerve le
droit de modifier certaines compoesantes du menu. Dans ce cas, nous vous fiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément & lArticle R412-15 du code de la conzommation, la cuizine centrale mef & disposition un repas sanz les 14 allergénes 3 dé i igafoire qui s'intégre danz le dispositif déployé par volre éfablizsement. Merci d'orienter
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Semaine 26 du lundi 27 juin au vendredi 1 juillet 2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED]
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) Macedoine de légumes Radis + beurre Cervelas Melon
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont izsues d'élevages régionaux ef d'éle qui parmi les producteurs de viande frangaize. Pour des raizons d'approvizionnement, Océane de resfaurafion se réserve le
droit de medifier certaines compesanfes du menu. Dang ce cas, nous vous fiendrons informé par mail. Merci pour vofre compréhenszion.
« Conformément 3 lArticle R412-15 du code de |a conso jon, Ia cuizing trale mef 3 disposition un repas sans les 14 allergénes 3 déclaration obligafoire qui 2'intégre dans le dispesitif déployé par voine éfablizsement. Merci d'orienter
toute personne intéressée vers volre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 27 du lundi 4 juillet au vendredi 8 juillet 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
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D'origine 100% frangaise, foutes nos viandes sont izzues d'élevages régi 1x ef d'éle qui compfent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaize. Pour des raizons d'approvisionnement, Océane de restauration se rézerve fe
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