LA SEMAINEDUGOUT @ Semaine 41 du : Lundi 10 au dimanche 16 octobre 2022

DL 18 AU 15 DCTOBRE 3023 A~ . ~
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| Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons {a possibilité de faire des maodifications en fonction des approvisionnements

| Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Commerce équitable




